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2 Lo Parigond, jadore!

Les grottes
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témoignent de 400 000 ans d'occupation humaine.
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-350 Marchés des Producteurs de Pays organisés sur l'année
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Périgueux depuis :
- Paris 500 km
- Bordeaux 120 km
- Lyon 400 km
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- DEUX RENDEZ-VOUS INCONTOURNABLES !

LES FERMES DU RESEAU
VOUS OUVRENT LEURS PORTES.

bienvenue—a—Ia—ferme.com/dordogne




La Chambre d’agriculture de la Dordogne accompagne

ses agriculteurs pour valoriser leurs savoir-faire.

Les marques “Bienvenue a la ferme”

et “Marchés des Producteurs de Pays” sont propriétés

des Chambres d’agriculture. En Dordogne, leur gestion

est déléguée a l'association Agriculture et Tourisme

depuis plus de 30 ans. La Chambre d’agriculture de la Dordogne
a également créé la marque “Saveurs du Périgord”

afin de promouvoir les produits locaux.

Jean-Philippe
GRANGER ; ; ’
AP Bienwerwe @ la feume cest...
Chag?b[e gAégﬂcu/fure Un réseau d'agriculteurs, fiers de leur métier, heureux de faire
B e la Lor ogne . . . . . P
Eleveur de vaches laitiéres découvrir leurs produits et de faire vivre des expériences

inoubliables a la ferme (fermes auberges, gites, campings,
chambres d’hdtes, fermes équestres, fermes de découverte...).
Lo Chaite éthique “Bienwenue o la jehme”

En vente directe tout comme en restauration a la ferme,

les agriculteurs du réseau s'engagent a proposer

des produits fermiers issus de leur élevage ou de leur culture,
et a en maitriser la production.

Les agriculteurs proposant de 'hébergement ou des visites
offrent a leurs hotes un accueil personnalisé et professionnel

Marie-R . T N .
) CAyraer'fc:sf-ergL dans un environnement soigné. Les fermes s'inscrivent
slue ngf;;bgi;fdjgggg“’f“fe généralement dans un cadre authentique, riche d'histoire,
Présidente association de traditions rurales et de savoir-faire, dans un environnement
Agritourisme & Tourisme b B
Productrice de volailles naturel preserve.
- Marchés de
SbEre Producteurs AGRICULTURES
de Pays &TERRITOIRES
gpitez notre nature CHAMBRE D'AGDR(')%%%E{}E

Maquette : Michel Oliver - Mise en page : SERP Périgueux (Cathy Faure) - Impression : I::voluprin:( - Crédits photos (sauf mention contraire) :
Lceil de Palo photographie - Agriculture & Tourisme - Chambre d'agriculture Dordogne - Eve Hilaire - Studio des Deux Prairies
Toutes les informations contenues dans ce document nont pas de caractére contractuel : elles ont été transmises par les agriculteurs
(qd\ sont seuls responsables de la réglementation & leur égard] et ont &té mises a jour le OI/O/2021 La responsabllité de la Chambre d‘Agr\cdtue ne sauratt tre engagée,
en cas derreur ou domission qui aurait pu se glisser dans ce document malgré tout le soin apporté a sa réalisation
Labus dalcool est dangereux pour fa santé



VAL DE DRONNE
aw fil de Ueaw

Des doux vallons du Brantémois, en traversant la plaine
céréaliere du Ribéracois et les bois ponctués d’étangs

de la forét de la Double, autant de particularités
géographiques et historiques qui ont influencé les cadres
et les modes de vie de ses habitants.

Situé au nord-est du département, ce territoire offre

un parfait exemple d'une zone de transition entre

les grandes plaines agricoles de la Charente a l'ouest

et les portes du vignoble Bordelais au sud.
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Sa position sur une ile
lovée entre deux bras
de la riviére Dronne
lui vaut le surnom de
= “Venise du Périgord”.
Edifiée a l'ombre
de sa majestueuse
abbaye et de son
clocher millénaire, la
cité déborde de belles

surprises qu’elle dévoile
une a une au détour de

ses venelles.

| i

it A A décounin, & faite. ..
"t - Chateaux : Bourdeilles, Puyguilhem, Richemont,
Mareull...
§ - Grotte de Villars (célébre pour ses concrétions
{ naturelles et ses peintures préhistoriques)
- Abbayes : Brantome, Echourgnac, vestiges de I'abbaye
de Boschaud )
- Ferme du Parcot a Echourgnac
- Circuit des églises romanes (Ribéracois),
sentier des meuliéres (St-Crépin-de-Richemont), sentier découverte de la bastide
(St-Aulaye-Puymangou), sentier botanique (La Roche-Chalais)
- Les cluzeaux de St-Pardoux-de-Mareuil et Argentine
- Jardins : Les Jardins Tranquilles (Brantéme en Périgord), Jardin botanique d’Alaije
(Brantdme en Périgord), Parc des Doublorigénes (St-Vincent-Jalmoutiers)
- Sites naturels : Les tourbieres de Vendoire, I'étang de la Jemaye...
- Descentes en canoe, randonnées pédestres, VTT, équitation, accrobranche (St-Aulaye)...
- Murs d’escalade de Rochereull, Paussac-et-St-Vivien
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/" Fetme de Fe
Maiie et Claude DUBUISSON

Productions. Canards gras. Faye - 24310 BRANTOME EN PERIGORD
Ouverture. Toute 'année. Tél. 0553 05 85 84
Vente directe. Elevage, gavage, transformation de canards gras (foie gras, @ : claudeetmarie.dubuisson@wanadoo.fr
rillettes, confits, cou farci, gésiers...). Boutique sur place de produits fermiers. www.ferme-auberge-de-faye.fr

\ 1

Fevme des Gowrdour @
Sebastien et: Colette FARGES

Productions. Maraichage. R Les Gourdoux
Ouverture. Toute 'année, de 9h30 & 12h30 et de 14h30 a 19h (18h en hiver). 24310 BRANTOME EN PERIGORD
Fermé le dimanche aprés-midi. Tél. 0553 54 80 51- Port. 06 08 03 46 44
Vente directe. Exploitation familiale depuis 1910, la ferme des Gourdoux vous @ : sebastien farges332@orange.fr
propose de découvrir ses légumes de saison. Vente au détail de légumes du

\ jardin cueillis & maturité : tomates, salades, courgettes, aubergines, poivrons, melons, pommes de terre... 1

F cune d@ L /\ \\_
Monigue, Jea,f%f’ Benjamins DESCHAMPS )

Productions. Canards gras, oies grasses, autruches, poulets. Lafayas - 24600 CELLES
Ouverture. Visites des élevages du lundi au samedi Tél. 0553 9198 56
de 16h  18h. @ : fermelafayas@aol.com
Vente directe. La famille Deschamps éléve des canards a www.stationdessaveurs.com
partir d'un jour pour cuisiner leur foie, ainsi que des poulets,

oies et autruches. Transformation sur place. Animaux nourris avec les céréales de la ferme (blé et
mais). Possibilité d'une planche de dégustation 5 € aux heures d'ouverture.

Traiteur. Plats et menus composés avec nos spécialités (foie gras, patés, feuilletés, quiches, viande(‘\
2 ’

de canard, autruches, poulets...). Menu proposé en fonction des saisons et de la demande.

Lla feme Texiel A\ &
Edw@e el Didier TEKIER %

Productions. Vaches laitiéres. Fontaines
Ouverture. Les mercredis et samedis 24320 CHAMPAGNE-ET-FONTAINE
de 10h & 12h30. Visites sur RDV. Tél. 055390 57 32 - Port. 06 03 65 18 52
Vente directe. Fabrication de glaces et sorbets @ : texier.didier@orange.fr
a partir des produits de la ferme et du lait de nos www.glace-de-la-ferme-texier.fr
vaches normandes. En cours de conversion a Facebook : EARL Texier-Pichot
I'agriculture biologique.

®
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Productions. Canards gras, poulets, viande bovine. Grésignac
Ouverture. Ferme auberge de juillet a mi-septembre 24320 (LA) CHAPELLE-GRESIGNAC
(mercredi, samedi et dimanche midi, jeudi, vendredi  Tél. 05 53 9100 91 - Port. 06 80 8124 04
et samedi soir). Hors saison : samedi soir et dimanche @ : gendronlk@gmail.com
midi. Ouverture toute I'année pour les groupes. www.fermegendron.com
Boutique a la ferme du lundi au samedi de 8h a 12h et
de 13h30 a 19h. Le dimanche matin de 8h a 1h30.
Vente directe. Elevage, gavage avec nos céréales et transformation sur la ferme. Vente de

roduits frais d'octobre a avril (canard entier, foie gras, magrets...). Spécialités : foie gras, magret
sec, magret sec farci au foie gras, cassoulet, confit, civet, confitures... Vente a la ferme et par
correspondance.
Ferme auberge. Spécialités a base des produits de la ferme (canard et boeuf). Capacité : 150 pers.
Traiteur. Pour mariages, communions, repas de féte.. Menus composés avec nos produits selon la (-

4 ’

saison et la demande.

Les Ve dw Chéteaw d’Eaw )\
Robert: CLEMENT

Productions. Fruits et légumes. Chateau d'Eau
Ouverture. Du 15 mai au 15 septembre, 24320 (LA) CHAPELLE-MONTABOURLET
vente a la propriété les aprés-midi de 15h a 18h Port. 06 75 05 7192
sauf le dimanche. @ : clementrobert620@gmail.com

Vente directe. 33 variétés de péches et nectarines,

8 variétés d'abricots, 18 variétés de cerises, 3 variétés de prunes, tomates, aubergines, poivrons,
haricots verts et haricots beurre...

Présent sur les marchés de Nontron (samedi), Ribérac (mardi matin) et Brantome (mardi et

endredi). (; >

Lo ferme de P )
A Isabelle, Pievve et Buce LABRUE

Productions. Canards gras, ovins. Puychautu - 24460 EYVIRAT
Ouverture. Toute I'année, fermé le dimanche. Tél. 0553 46 3310 - Port. 06 13 28 44 33
Vente directe. Produits fermiers du terroir (canard, @ : labrue brice@wanadoo.fr
foie gras, paté, confit...). Vente de produits frais du

15 octobre au 15 mai (magret, magret fourré au foie gras.“).

Toute I'année, présence le vendredi sur le marché de Brantéme et, du 15 juin au 15 septembre,

le mardi matin.

Vente d’agneau en frais a la ferme sur commande (entier ou demi, découpé). ( 6 >




=) Llnis-Vest: des Sens 7 =\
Natacha Boussenot & Angélique Roudy

Productions. Légumes et fruits de saison, miels, tisanes. La Couture - 24320 GOUT-ROSSIGNOL
Ouverture. Vente a la ferme les lundis de 16h30 a 20h. Visite de la ferme Port. 06 86 57 56 63
les lundis de 14h a 16h sur réservation. @ : lunisvertdessens@gmail.com
Vente directe. Ferme en polyculture s'appuyant sur les principes de la Facebook : L'unis-vert des sens :
permaculture dans le respect du sol et de son environnement avec un versant une autre idée de la ferme

éducatif. Proposition de journées ou demi journées a théme sur réservation.
Activités sur mesure.

Gite. Se ressourcer au calme a la ferme, et profiter de la présence des
animaux c’est possible a 'Unis-Vert des Sens. Capacité de 6 personnes.

o P !
\ Tarifs. De 403 50 €/nuit. (.; )

Feume Avicole des Grands C’hampd \\Y
Etienne GODART

Productions. Toutes volailles sauf volailles grasses. Grand Champ
Ouverture. Vente le mercredi toute la journée 24490 LA ROCHE-CHALAIS
et le samedi matin. Tél. 0553 9130 26 - Port. 06 1165 99 31
Visites. Du lundi au vendredi toute la journée @ : ferme.avicole@wanadoo.fr
et le samedi matin. www.ferme-avicole.fr
Horaires. L'été (16 mars au 15 septembre) de 8h a 12h

et de 14h a 18h. L'hiver (16 septembre au 15 mars)

de 8h30 a 12h et de 14h a 17h30.

Vente directe. Poulets, pintades, lapins, canettes, canards, pigeonneaux, pigeons de réforme,
poules, chapons, dindes, dindons, pintadons, oies, autruches, ceufs, coquilles dceufs d'autruches...
Conserves de poulet (rillettes, confits, cuisses, basquaise...). Vente en vif, abattage a fagon, fumier.
Clest au milieu des bois de la forét de la Double que pratiquement tout est fait : élevage,

\ fabrication de l'aliment, abattage... en toute transparence. ( 8 >

w

VISITES

Tous les mardis GRATUITES

du 6 juillet au 24 aoot 2021 FAURAYLIEA
PERSO

Un theme différent
chaque semaine !

7



Pépiniére Espace Vivace )
Paud DELISLE et Pievie-Yves MARTIN

Productions. Plantes vivaces et arbustes d'ornement. Aux Granges
Ouverture. Toute I'année, du mardi au samedi a 24320 ST-MARTIAL-DE-VIVEYROL
partir de 15h ou sur rendez-vous. Tel. 0553 9162 71- Port. 06 82291106
Vente directe. Pierre et Paul vous accueillent sur une @ : espace.vivace@hotmail.fr
propriété de 2 hectares dans le Verteillacois. Nous Facebook : Pépiniere espace vivace
produisons dans notre pépiniere des plantes vivaces,

des graminées, des arbustes d'ornement, des plantes

aromatiques ainsi que quelques plantes a massif de saison. Nous nous ferons un plaisir de vous

donner des conseils pour votre jardin et vous faire découvrir quelques techniques de multiplication(-
9 ’

\
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Lo ferme aur buiffes 8) (mi
Nakeisse PEREZ

Productions. 20 ha de truffieres certifiées bio, plantes Verdinas
aromatiques, noix, miel, pates fraiches ou séches. 24340 STE-CROIX-DE-MAREUIL
Ouverture. Sur rendez-vous. Port. 0615210211
Vente directe. Truffes en conserve toute I'année et @ : trufanegra.narcisse@gmail.com
huile truffée, vinaigre truffé, moutarde truffée, sel aux www.lafermeauxtruffes.fr
truffes, pates... Truffes fraiches de novembre a février

sur place ou expédition. Visites guidées des truffieres sur réservation.

Prévoir Th a 2h de marche. Découverte de la faune et de la flore.

Accueil de camping-cars. Détenteurs de la vignette France Passion a jour ou désireux de

connaitre nos produits. ( 10 >

_/ Fetme des Tevves Uieilles )
Familles LATOURNERIE IMAZOUAUD

Productions. Chevres laitiéres et fromage. Terres Vieilles - 24310 VALEUIL
Ouverture. Fromagerie et magasin : du lundi au samedi de 9h a 12h Port. 06 73 68 50 52
etdelshaigh. @ : fromagerie-desterresvieilles@orange.fr
Vente directe. Elevage de chévres exclusivement nourries avec une Facebook : fromagerie des terres vieilles

alimentation produite sur la ferme.
Fromages de chévre fermiers : fromages frais cendrés, demi-sec (nature, 3 épices, saveurs du jardin, ail, poivre, échalote,
\\ ail et fines herbes, ciboulette). Yaourts (nature, fraise, fruits des bois, abricot, vanille), faisselle, fromage blanc.

eusﬁir EDITION PAPIER ABONNEZ-VOUS AU

eri ord + VERSION NUMERIQUE
g UJd1ian— 73 € o
REJUSSIR d2ans > 139 € 7 e Jardin Public - BR 70165

Vente en kiosque et sur abonnement 24007 Périgueux cedex

55 Vene (TG "

e 05 53 08 81 83

Tarifs valables jusqu’au 31/12/2021




BIENVENUE
dans Uassielte

Clest en famille que Marie Dubuisson vous accueille a la ferme. C’est avec plaisir
qu’elle vous dévoile une de ses spécialités.

L tecette duw chef. |

Cuisses de canard farcies confites

Désosser les cuisses. Faire frire les cepes dans un peu de
graisse de canard, ajouter la persillade.

Dans un saladier, découper le pain en petits morceaux.
Ajouter les cepes, le foie gras coupé en cube et les
chataignes écrasées. Assaisonner.

Mélanger cette préparation et verser 'eau
préalablement tiédie. Votre farce est préte.

Faire des boulettes de 90 g env. et les placer a I'endroit
ou vous avez 6té ['os.

Replier de maniére a ne plus voir la farce.

Placer votre cuisse dans un filet a réti ou la ficeler en
serrant pour faire tenir la farce.

Faire dorer les cuisses farcies puis les déposer dans un
bocal, ajouter une louche de graisse et stériliser 3 h.
Lors de la dégustation, réchauffer a feu doux.
Accompagner d'une purée a 'huile de noix ou de
pommes de terre sarladaises.

(B@me de’gu..rlaﬁan /




HAUT PERIGORD

Situé en grande partie sur le Parc Naturel Régional
Périgord-Limousin, ce territoire s'étend du verdoyant
Nontronnais a la Vallée de 'Auvézeére. |l traverse les plateaux
bordés de falaises autour de la Vallée de I'lsle.
Principalement agricole, le Haut Périgord possede

un environnement préserveé et valorisé ou rivieres, étangs,
prairies et foréts sont propices aux nombreuses activités
bucoliques et loisirs de plein air.

Riche d'un patrimoine historique (Chateaux de Jumilhac,
Excideuil...) et culturel, c’est aussi, la terre d’'un savoir-faire
ancestral hérité d'un passé industriel (forges, papéteries...)
et artisanal exceptionnel.

@ Adhérents

@ Centhes dintérét



Emblématiques du terroir
limousin en Périgord avec
ses paysages de moyenne
montagne et ses mouflons,
les Gorges de I'Auvezere
promettent de magnifiques

randonnées. Les rapides
ont permis d’y créer le seul

bassin d’eaux vives naturel de

Dordogne pour le kayak.

:H||\|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||L£
A décounir, d/ffal'/w...

- Nontron “Ville et Métiers d’Art” : Pdle Expérimental
des Meétiers d’Art, coutellerie, Jardins des Arts

- Jumilhac : Chateau, jardins a thémes (Or et Alchimie),
Galerie de 'Or

- Thiviers : marchés, Maison du Foie Gras

- St-Jean-de-Cole : village médiéval
classé “Un des Plus Beaux Villages de France”

- Varaignes : Chateau, Musée des Tisserands
et de la Charentaise

- Vallée de I'Auvézére : moulins, papéteries (Vaux),
forges (Savignac-Lédrier),

- Excideuil “Petite Cité de Caractere”:
Chateau médiéval, fonderie artisanale

- Voie Verte de Thiviers a St-Pardoux-la-Riviere

- Plans d’eau aménagés : St-Saud-Lacoussiere,
St-Estephe, Rouffiac. Vélo-rail : Corgnac/l'lsle.

R R

15
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- Forges de Savignac-Lédrier..



_J Fevme Puivi )
Catoline e{‘}ug:;é'ldqlw PUIVIF

Productions. Canards gras, poulets, canettes, pintades, veau sous la mére. Lambertie - 24270 ANGOISSE
Ouverture. Boutique a la ferme: du mercredi au samedi de 10h a 18h30. Port. 06 84 15 80 98 ou 06 37 76 65 46
Autres horaires sur RDV. Tél. 055362 40 05 0u 05535263 52
Vente directe. Canards gras en frais : foies gras, magrets, cuisses, abats, @ : puivif. dominique@orange.fr

carcasses, magrets fourrés au foie gras, rillettes fraiches de novembre a fin
mars. Volailles fermiéres toute I'année et sur commande, volailles de Noel. Vente de conserves a la ferme toute 'année. (—:

\ Veau sous la mére (sur commande).

Val de Chanediére
Yohar GUICHETEAU

Productions. Canards gras. Chanediére - 24360 BUSSIERE-BADIL
Ouverture. Tous les jours sur rendez-vous. Tél. 0553 56 54 61
Vente directe. Ferme située au coeur du Périgord vert. Nous gavons, abattons @ : valdechanediere@orange.fr
et transformons nos canards sur place. Nous avons également de nombreux Facebook : valdechanediére

\ animaux vivant en liberté sur la ferme. 2

7 fetme Les Tuibeting ® @A EE

Production. Ovins. Jaubertin - 24300 HAUTEFAYE
Ouverture. De Paques a Toussaint sur rendez-vous. Tél. 0553 56 04 50
Vente directe. Exploitation agricole familiale depuis plusieurs générations en @ : lesjaubertins@orange.fr

polyculture élevage.

Elevage d'ovins viande en bio. Vente directe a la ferme sur commande.
Marchés des Producteurs de Pays de St-Estéphe et Varaignes.
Camping a la ferme. 8 emplacements. Site ombragé.

\\ Gites. Tout confort pour 2 a 4 pers. (; >

Fevme Mas Laborie N\
Sébastiens TOUZIN et Sandine PERDRIX

Productions. Porcs, bovins viande. Mas Laborie
Ouverture. Sur rendez-vous. 24630 JUMILHAC-LE-GRAND
Vente directe. Viande et produits transformés de porc ~ Port. 06 77 50 4115 0u 06 7170 77 86
(frais, conserves, salaisons, charcuterie) sur commande @ : touzinseb@wanadoo.fr
et le mercredi de 14h a 19h. www.produitsduperigordvert.fr
Beeuf et veau selon abattage.

()
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Famille LACOMBE

Productions. Porcs, bovins viande. Chargnac
Ouverture. Vente uniquement sur les marchés 24270 PAYZAC-DE-LANOUAILLE
et par correspondance. Tél. 05535269 53 - Port. 06 13 34 48 98
Vente directe. Porc en frais (grillades, ctelettes, @ : contact@traditions-paysannes.com
rotis...), en conserves (patés, confits, saucisses...), www.traditions-paysannes.com
charcuterie cuite (patés, rotis, boudins...), produits

secs (jambons, saucissons...) Viande bovine limousine.

Vente sur les marchés de Limoges (87) le samedi matin et Saint-Pardoux-Corbier (87)

le merc. soir I'été.

Fevme Lacombe \_

0

Productions. Volailles a rotir. Le Cluzeau - 24360 PIEGUT-PLUVIERS
Ouverture. Toute 'année les vendredis et samedis Teél. 06 721165 28
matin de 10h a 12h. @ : sylvie24360@msn.com
Vente directe. Volailles prétes a cuire sur commande. Facebook : Ferme du Cluzeau
Conserves : rillettes, terrines, plats cuisinés en bocaux.

Feume dw C /\ \_
.S'ylw'e/ CHOISSERIE et Juliery GARNAUD

GITES DE FRANCE
Dordogne - Périgord

Pour réserver votre hébergement, contactez-nous au 05 36 15 00 24
www.gites-de-france-dordogne.com

Eé\d
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Lo fevme de Tintin et Flo )
Au/lf’w MAYNO

Productions. Pintades, poulets. L'Angélie - 24800 ST-JORY-DE-CHALAIS
Ouverture. Sur rendez-vous. Port. 06 747570 23
Vente directe. Volailles fermieres “grand-meére” sans @ : mayno.aurore@orange.fr
OGM, sans antibiotiques, élevées en plein air dans la Facebook : lafermedetintinetflo

tradition. Uniquement sur commande.

®

La ferme. I::levage de poneys et de demi-sang arabe.

Ouverture. Toute I'année sur rendez-vous. Du lundi au

vendredi de 9h30 a 20h en juillet/aodt. La Vitonie
Ferme équestre. Ecole francaise d’Equitation, EquiHandi, 24160 ST-PANTALY-D'EXCIDEUIL
Centre de Tourisme Equestre, label Sport et Handicap... Tél. 06 7212 27 50
Nos chevaux et poneys vivent en troupeau dehors,
toute I'année, afin de respecter leurs besoins naturels.
De l'initiation / découverte a partir de 2 ans (brossage,
préparation, travail a pied et a cheval) jusquau
perfectionnement (dressage, obstacle, endurance, éthologie). Balades et randonnées d'une heure a
plusieurs jours. Visite d'une safraniére et dégustation de fleurs comestibles en randonnée a cheval.
Pension a 'année ou pour cavaliers-randonneurs.

Tarifs. Ferme équestre : de 5a 70 €.

Ferme de pédagogique. Visite dégustation. Accueil du public scolaire et du public en situation de
handicap du cycle Tau cycle 3.

Meublé de tourisme. 2/4 pers. 45 €/nuit. (; ’

%%%ﬁmwﬁ@m@ggk

@ : poneyclub.stpantaly@gmail.com
www.poney-club-st-pantaly.fr
Facebook : poneyclubstpantaly

Le Canard Joli )
Quentin MARTY

Productions. Canards gras, oies grasses, noix. Le Gué de |aye
Ouverture. Toute I'année du lundi au vendredi 24160 ST-PANTALY-D’EXCIDEUIL
de 14h30 2 19h. Le samedi : de 14h a 18h30. Tél. 0553 52 86 51 - Port. 06 76 84 80 05
Vente directe. Canards gras, en frais et conserves, @ : quentin@le-canard-joli.fr
toute 'année : foie gras, magrets, confits, rillettes, www.le-canard-joli.fr
magrets et figues fourrés au foie gras.

Crillades de canard 'été.

Vente sur les marchés de Périgueux (merc. et sam. matin), Trélissac (I, 3° et 5° vendredi matin)

et St-Yrieix en 87 (2° et 4° vendredi matin) toute 'année.
®
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_/ Fome Bélardia

Philippe GARAT
Productions. Bovins lait. 120, Impasse des Peycheres
Ouverture. Toute 'année, le vendredi de 17h a 19h. 24470 ST-SAUD-LACOUSSIERE
Vente directe. Nichée au coeur du Parc Naturel Régional Périgord Limousin, Tel. 06 0219 3314
notre exploitation laitiére est l'une des deux exploitations de Nouvelle Aquitaine @ : moleressea@gmail.com
certifiée “Lait de Foin”. Nous produisons du lait cru en bouteille, des yaourts, des https://www.ferme-belardia.fr

— faisselles... Facebook : www.facebook.com/belardia/ 9

Lfv dew des Grawes \¥,
Ut/lgmw EVSSARTIER

Productions. Bovins viande, canards gras. Les Graves
Ouverture. Tous les jours de Sh a 18h 24800 ST-SULPICE-D’EXCIDEUIL
sauf le dimanche aprés-midi. Tél. 0683252525
Vente directe. Vente a la ferme de canards gras @ : lafermedesgraves@gmail.com
en frais (foie gras, magrets, cuisses, abats, rillettes, Facebook : Lafermedesgraves
aiguillettes farcies au foie gras, rétis au foie gras,

tournedos, gésiers, magrets séchés, magrets séchés farcis au foie gras, canards entiers...)

ou en conserves (cou farci, foie gras, paté, rillettes, cuisses, confits, mousse de foie, gésiers“.).
Visite gratuite de 'exploitation sur rendez-vous.

Présente tous les samedis matin sur le marché de Lanouaille.

Fevme de Laupde/w' 2 /\
Claudine et Jévime BLONDY ‘

Productions. Bovins viande, canards gras. Laupiliere - 24800 SARRAZAC
Ouverture. Du 1* avril au 1l novembre. Tél./Fax : 0553 625257
Vente directe. Produits frais d'octobre & avril. @ : contact@lafermedelaupiliere.com
Conserves : foie gras entier, paté de foie gras de www lafermedelaupiliere.com
canard truffe, confit, rillettes, cou farci... Facebook : La Ferme de Laupiliére
Gite. 1 maison entiérement équipée pour 4 pers.,,

2 chambres, coin cuisine, séjour, terrasse. 1 mobil-home, 4/6 pers. Entiérement équipé et climatisé.
Chambres d’hétes. Dans un corps de ferme, 4 chambres d'hStes pour 2 a 4 pers. avec sanitaires
privés.

Etangs pour la péche, piscine couverte, SPA, sauna sur place, randonnées.

Tarifs. Gite : de 250 3 590 €. Week-end 110 €. Chambres d’hotes : de 592 75 €. m )




BIENVENUE
dans Uassielte

Le Domaine de Rapatel, situé a Villefranche-du-Périgord, possede une chataigneraie agée
d'une cinquantaine d'années conduite en agriculture biologique. Isabelle se fera un plaisir
de vous accueillir pour une visite du domaine ou vous pourrez également découvrir

toutes les étapes de la transformation. C'est avec délice qu'elle vous partage cette recette.

| Préparation 10 min
; Repos 2 b (facultatif)

” | Cuissor 20 min

I/ E
400ydedzélmdenm/l/wm
7509(100!:060&1/1’7"0471/,
140y/debeu/1/m

I M e

—

90 g defarine de chitaigne,

L tecette du chef !

Fondant creme de marrons
et chocolat

Battre le sucre et les ceufs jusqu’a obtenir une creme
pale puis ajoutez la farine et la créme de marrons.

Faire fondre a feu tres doux le chocolat cassé en petits
carrés avec le beurre. Des que les carrés sont mous,
mélanger hors du feu et ajouter a la pate.

Verser dans un moule, enfourner environ 20 min dans
le four préchauffé a 200° (th. 6). Le cceur doit &tre pris
mais encore souple.

Astuce. Laisser reposer 12 a 24 h avant de deguster :
plus il attend, plus le fondant devient moelleux.

Pour encore plus de gourmandise, vous pouvez
laccompagner de créeme anglaise ou de creme fouettée.

(B@W de’gu-n‘aﬁan /




Animations

NATUREL .
% REGIONAL ™ gratuites sur

4 réservation

‘
Q . .
oRk.a nuech, sur las ribas de |la Nisona...
Dans la petite vallée de la Nizonne, le Parc naturel régional Vendredi
Périgord-Limousin vous propose une soirée contée et
musicale au cceur du magnifique Repaire de la Vergne. 27
Sur réservation uniguement, possibilité de bivouaquer sur AOCIt 2021

place, dans ce cadre exceptionnel avec apéritif et repas de
produits locaux en musique et petit déjeuner au chateau. A partir de 18h

Repas payant.

Retrouvez le programme détaillé sur : pnr-perigord-limousin.fr

Parc

e naturel

Contact W ¢gional
45 7 ; ; Périgord-Limousin

Parc naturel régional Périgord-Limousin : oy ,g,(,,.,_(,_,‘,,.,,.‘,_,_(,,,,,,,,.,,

05 53 55 36 00 - info@pnrpl.com

*Une nuit, sur les rives de la Nizonne....

Descubrir, Viure, Partatjar




VALLEE DE L'ISLE
& la capitale Périgueur

L'histoire de Périgueux est riche et parsemée de rebondissements.
Visitez la Cathédrale Saint Front, plaisir des yeux et classée

au patrimoine mondial de 'Humanité en 1998.

Prenez de la hauteur en visitant ses toits pour admirer le panorama.
Remontez le temps en découvrant la villa Gallo-Romaine Vésuna
dans le centre historique de Périgueux, pensez a lever la téte

pour profiter des détails architecturaux laissés au fil du temps.
Passez aussi un moment convivial et gourmand sur le marché

du centre-ville les mercredis, samedis et dimanches matin.

A pied, a vélo, profitez de la centaine de kilométres de Véloroute
voie verte pour contempler la nature périgourdine.

15)
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Périgueux. © CDT Dordogne

e
= A découwiin, o faite. ..
Sorges : Capitale de la truffe, écomusée.
Saint-Martial-d’Artenset : Balade en gabarre et visite
du moulin du Duellas .
L'abbaye de Chancelade, Moulin de la Veyssiere
(Neuvic)
Insolite : production de caviar
(Neuvic et Montpon-Menestérol), production de
biscottes (St-Germain-du-Salembre)
Mussidan : marché aux ceépes, Musée André Voulgre.
Chateaux : Fratteau (Neuvic), Montréal (Issac),
Puyferrat (St-Astier), Barriére (Villamblard)
Moulin de la Veyssiere (Neuvic)
e et 100 km véloroute, voie verte de la vallée de 'lsle. =
poniilueisk Wilkvadee g i




Le Domaine de Lo Poite N =\
Thiethy eb Sandsine COULOUMY B

Productions. Noix et dérivés, chataignes. La Porte - 24460 AGONAC
Ouverture. Toute 'année de 10h a 19h. Port. 06 37 3518 76
Vente directe. Produits “faits maison” a base de noix, @ : ts.domainedelaporte@gmail.com

marrons et fruits de saison : huile de noix, confitures,
chataignes, créme de marrons, cerneaux caramélisés, moutarde.
Dégustation gratuite. Boutique a la ferme. Visite de la noyeraie, chaine de tri, four, laboratoire de

transformation. Visites des boletiéres (cépes) sur rendez-vous. (-
1 }

\
rniacnions ! #) G () -

La ferme. 45 chevaux et poneys issus de 'élevage de Le Cros
la ferme. 24330 BASSILLAC ET AUBEROCHE
Ouverture. Toute I'année sur rendez-vous. Tél. 06 751507 48
Ferme équestre. Exploitation familiale en harmonie @ : centrecheval@wanadoo.fr
avec la nature. Pratique de I'équitation de loisir pour Facebook : Centre Cheval Poney

tous. Multiples activités autour du cheval et du poney .
a partir de 3 ans (enseignement, promenade, randonnée, stage vacances...). Elevage, pension,
débourrage. Carriére 40 x 65 et manege 27 x 60, terrain de concours (cross...).

Ferme pédagogique. Accueil des scolaires. Possibilité d’hébergement sur place. (-
2 }

Découverte du milieu et de la vie du cheval.

; o " —_
ntpeacnrone * @) A @@XO)

Production. Oies grasses. Impasse du Chateau Roy
Ouverture. Ventes toute l'année de 9h a 12h30 et de Milhac d'Auberoche
14h a la nuit. Week-end et jours fériés sur rendez-vous. 24330 BASSILLAC ET AUBEROCHE
Visites sur RDV, Tél. 0553 07 56 28 - Port. 06 10 63 66 51
Vente directe. Elevage d'oies en plein air nourries @ : milhac-oie@orange.fr
avec nos céréales. Conserves réalisées sur place : foie www.milhac-oie.fr
gras, confit, cou farci, paté, rillettes, magret séché...

Gite. 2 étoiles Préfecture pour 2-4 pers.

Camping. 8 emplacements, mobil-home. Balancoires, terrain ULM, péche en étang privé.

Accueil de camping-cars. France Passion ou désireux de connaitre nos produits. (-
2 ’

\ Tarifs. Gites : de 330 € a 480 €. Camping : de 11 € 214 € pour 2 pers.
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i S0 SELER)
Fabiice GAY

Productions. Canards et oies grasses, chataignes. La Reygasse
Ouverture. Toute 'année. Chambres d’hdtes : de mars 24140 BEAUREGAPD ET-BASSAC
a octobre. Ferme auberge : de Paques a fin septembre. Tél. 06149259 56
Vente directe. Vous apprécierez 'accueil convivial @ : chez-suzon@wanadoo.fr
de Fabrice et Suzon et leur connaissance du terroir Instagram : fgrmedelaregasse
et de ses produits. Animaux élevés en plein air. Facebook : fabricegaylareygasse
Nos chataigniers sont entretenus

au plus prés d'une éthique environnementale.

Vente de conserves de foie gras, confits, patés, cou farci, grillons.

Chambres d’hdtes. 2 a 4 pers.

Ferme auberge. Sur réservation. Menu élaboré a partir de nos produits.

Accueil de camping-cars. Détenteurs de la carte France Passion. 5 emplacements sur aire de (—
3 ’

\ service a 200 m de la ferme.

Pt e LHGHE B

Productions. Porcs, canards. Chemin de Grande Maison
Ouverture. Toute I'année. (vieux bourg) - 24750 BOULAZAC
Ferme auberge. En juillet et ao(t tous les jours midi Tél.0553096378
et soir sauf le dimanche soir et le lundi. Hors saison @ : franck-lassage@orange.fr
sur réservation. 3

Vente directe. Exploitation familiale. Elevage des canards a partir de un jour et élevage des porcs
sous label nourris avec nos céréales. Foie gras, cou farci, patés, confits, rillettes, cassoulet, jambon
sec et saucissons. Visite de la ferme libre et gratuite.

Ferme auberge. Spécialités : foie gras, charcuterie, porcelets, magrets... ( a4 )

~ S b W s L\
Z%WBENOITMB @ @ @ %

La ferme. Chevaux arabes et anglo-arabes. Domaine de La Sudrie - 24110 BOURROU
Ouverture. Toute I'année. Tel. 06 62512878
Ferme équestre. Ecole francaise d'équitation. Découverte et @ : cebourrou@gmail.com
perfectionnement : cours, randonnées, promenades, stages thématiques. www.centre-equestre-bourrou.ffe.com
Accueil de cavaliers de tous ages et tous niveaux, activités Baby Poney des Facebook : centre equestre de bourrou

2 ans, baptémes et promenades en main. Grand manége couvert, carriére,

parcours balisés. Pension de chevaux. Visite de I'élevage sur demande. Aire de pique-nique a disposition.
Gites. 2 meublés pour 2 personnes classés 3 et 4 étoiles Préfecture, entierement rénovés.

Grande piece a vivre avec cuisine équipée, 1 chambre, salle d'eau. Piscine. Jacuzzi.

\\ Tarifs. Gites : de 150 € a 850 €. Disponibles a la semaine, au week-end ou a la nuitée. ( 5 >

2



Productions. Fraises, petits fruits rouges. La Rigonie - 24380 CENDRIEUX
Ouverture. Toute 'année sauf les jours fériés. Tél. 0553 06 74 47
Vente directe. D’aprés un savoir-faire familial, nous @ : rebillou patricia@orange.fr
élaborons nos produits : confitures, sirops, gelées, www.fermedelarigonie.fr
vinaigres, pates de fruits.

Nous vous accueillons et organisons des visites, sur rendez-vous, au fil des saisons.

s sl @B D"

®
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Productions. Canards gras, ovins. La Roumevie - 24330 LA DOUZE
Ouverture. Boutique a la ferme : toute 'année sur RDV. Tél.0553 067271
Ferme auberge. De mars a juin les week-ends et @ : foiegrasbvernet@wanadoo.fr
jours fériés, en juillet et aolt tous les jours midi et www.foies-gras-perigord.com
soir, de septembre & la Toussaint, les week-ends sur

réservation.

Vente directe. Nous élevons, gavons et transformons nos canards sur place. Parcours en plein air.
Foie gras mi-cuit ou en conserve, rillettes, paté, confit, saucisses au foie gras... Vente de nos produits a
la ferme ou sur des salons gastronomiques en France.

Ferme auberge. Nous privilégions 'échange et I'authenticité, dans une ancienne étable rénovée
(30 couverts) ou sur la terrasse conviviale (50 couverts). Spécialités : tourin, foie gras poélé,
magret, confit, gateau aux noix, meringues, ...

%"Z VERNE do Lo Colline @ &

\

)

\ Tarifs. Ferme auberge : de 24 2 34 €. (; )

Productions. Maraichage, bovins, ovins, porcs. “LCErmitage” - 24380 FOULEIX
Ouverture. Sur rendez-vous toute I'année. Tél. 0553549572
Vente directe. Vente de légumes et produits @ : ludivine24l@yahoo.fr
transformés de la ferme. Commandes par mail possibles.

Ventes a la ferme sur rendez-vous et sur les marchés de Périgueux et Vergt.

Ferme pédagogique. La famille Lambert accueille les scolaires et les groupes pour une visite de
I'exploitation. Thémes : legumes, animaus, lecture de paysage.

Abri pique-nique a disposition.

Febme de L'Fumi A @)
Isabelle e Evie LAMBERT eb lews enfants @

®

Domaine des Chaulnes @@%‘

Productions. Truffieres, vaches limousines, canards. Les Chaulnes - 24110 GRIGNOLS
Ouverture. Toute 'année. Tél. 055303 68 68 - Fax : 0553 03 68 69
Gites. 6 gites de 4 a 8 personnes. Gite de groupe pour 34 personnes @ : domainedeschaulnes@wanadoo.fr
(9 chambres). Animations pour les groupes scolaires. www.domainedeschaulnes.educagri.fr

Location de salle. Salles de restauration, de réunions et de réceptions.

\ Tarifs. Gites : de 225 € 3 760 €.

7@‘\,»
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Vélodélices,
véloroute voie verte,
sentiers balisés,
jeux de piste,
fermes, marchés colorés,
ateliers d’artisans,

canoé et gabare,
adresses gourmandes...

La Vallée de I’lsle
regorge de trésors,
venez les découvrir !

tourisme-isleperigord.com

Montpon, Mussidan, Villamblard, Neuvic, St Astier
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La ferme. Chevaux de loisirs. Les Puissants - 24380 LACROPTE
Ouverture. Toute année sur réservation. Tél. 0553 04 4167
Ferme équestre. Promenades et randonnées @ : tashunka-town@orange.fr
possibles toute 'année (de 24h & 1journée). Vacances www.tashunka-town.com
d’enfants. Séjours d’équitation pleine nature pour Facebook : Tashunka Town
les 10/17 ans en pension compléte (4 h d'équitation

minimum par jour). Capacité de 6 enfants maximum par groupe. Formules week-end d'équitation.
Hébergement a la ferme, dans la maison familiale, ambiance chaleureuse et conviviale. Les

repas sont préparés par nos soins a base de produits du jardin, du terroir et issus de I'agriculture
biologique.

Gites. Au coeur de 11 ha de prairies, de bois, étang d'un demi hectare. 2 gites de plain-pied avec

terrasse, salon de jardin. @
; \
pliid S @BSH

Production. Canards gras. Puygauthier - 24750 MARSANEIX
Ouverture. Toute I'année du lundi au samedi Tel. 055308 87 07
de 9h a 18h et le dimanche matin de 9h a 12h I'été. @ : puygauthier24@orange.fr
Vente directe. Nous sommes spécialisés dans la www.fermepuygauthier.com
production de foie gras et autres produits a base de Facebook : La Ferme de Puygauthier
canard. Les canards sont élevés en plein air, gavés au

mais entier. Une visite guidée vous fera découvrir notre métier et notre savoir-faire. Dans notre

boutique : foie gras, magrets, confits, plats cuisinés et autres spécialités produites dans le respect (-
1 }

de la tradition.
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Productions. Canards gras, sangliers. Puycheny - 24660 NOTRE-DAME-DE-S.
Ouverture. Toute 'année du lundi au samedi de 9h & 18h. Tél. 06 84 6107 55
Vente directe. Vente a la ferme de canards gras en frais et en conserves, @ : lafermedepuycheny@gmail.com
salaisons, plats cuisinés. https://lafermedepuycheny.com
Traiteur et sacs pique-nique. Menus et sacs pique-nique composés Facebook : La ferme de Puycheny

—. selon la saison et la demande. N'hésitez pas a nous consulter. 12

N ° &\
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Productions. Volailles, porcs. La Catie - 24400 ST-GERY
Ouverture. Toute année sur réservation. Tél. 0553 22 46 65
Ferme auberge. Soupe de haricots couenne, terrine www.fermeaubergedelacaty.fr
maison, volailles et porcs de la ferme, gateaux aux noix, Facebook : Ferme auberge de la Caty

apéritif et digestif maison.

®

terredesczvcurs.com




Feme dw Petit Clos
Michel, Flovian et Célia JAVERZAC

Production. Vaches laitiéres (lait et crémes glacées). Ferrachat
Ouverture. En juillet/aolt tous les jours de 14h a 19h. 24700 ST-MARTIAL-D’ARTENSET

Le reste de I'année, les mercredis et samedis Port. 06 699100 11

de 14h a 19h. @ : florianjaverzac@orange.fr
Vente directe. Fabrication de glaces et sorbets, www.glaces-javerzac.fr

30 parfums au choix. Activités gratuites en Facebook : Gaec du petit clos
juillet/ao(it : labyrinthe de mais, karting a pédales, Ferme Javerzac
footgolf, divers jeux pour toute la famille et visite libre

de la ferme. Dégustation de glaces et boissons fraiches sur place. @ )
quwdala/p?/wdde @ \\
Béathice et Jear - Frangois FAYOL

Productions. Canards gras, noix. La Peyrasse - 24420 SORGES
Ouverture. Toute I'année. Tél. 0553050228
Vente directe. Boutique a la ferme. Vente de produits @ : bjf.fayol@wanadoo.fr
frais de novembre a mars : canards entiers, foie gras, www.fermedelapeyrasse.com
magret, cuisses. Toute 'année en conserves : foie Facebook : Fermedelapeyrasse
entier, confit, cou farci, rillettes, huile de noix.

Gite. Dans un parc arboré et clos, maison indépendante d’'une capacité de 7 pers.

Accueil de camping-cars. France Passion ou désireux de connaitre nos produits.
Tarifs. Gite : de 350 € 3 750 €. ﬁ's)

Feume Andiévias \\
Famille MEYNARD

Productions. Oies grasses, noix. Les Andrévias - 24420 SORGES
Ouverture. Du lundi au samedi de 9h a 12h Tél. 05530502 42
etdetshai8h. @ : fermeandrevias@gmail.com
Vente directe. A 15 min de Périgueux, a l'entrée du www.fermeandrevias.com
bourg de Sorges, la Famille Meynard vous accueille. Facebook : Fermeandrevias
Venez visiter I'élevage d'oies, la noyeraie et la

truffiere. Visite libre du lundi au samedi de 9h30 a 18h. Visite guidée sur réservation via notre site
internet ou par téléphone. Les dates et heures de visites sont disponibles sur notre site.

Vente directe de nos produits a la ferme ou par expéditions : foie gras, paté truffé, confit, plats

cuisinés, noix, huile de noix, cerneaux enrobés, Meynardises... 6; >
Fevme de Gandy/ @\

Famille PUECH

Productions. Fraises, chataignes, noix. Gandy - 24380 VERGT
Ouverture. Sur réservation. Tél. 0553 46 62 29
Gite. En plein coeur du Périgord blanc, grand meublé en pierres apparentes @ : alphonse.puech@wanadoo.fr
tout confort, 240 m?, capacité 12 pers., 6 chambres, 4 étoiles Préfecture,

\ jardin privatif de 2 500 m? piscine chauffée et couverte, jeux pour enfants... 16
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BIENVENUE
dans Uassiette

La famille Chignat vous accueille a la ferme de Cap Blanc a Monfaucon pour vous faire découvrir
les champignons du Périgord, de la forét a 'assiette. Cette recette familiale est 100 7. naturelle,
avec les produits du potager. Comment ravir vos invités avec un plat facile a réaliser,

mais également raffing, ou le cepe libére tous ses aromes.

L ecette duw chef !

Velouté de cepes

Découper les pommes de terre en cubes et les
oighons en petits morceaux.

Dans une casserole, faire chauffer I'huile et le
beurre, y ajouter les oignons avec les pommes
de terre jusqu'a ce qu'ils brunissent.

Porter a ébullition 'eau avec le bouillon cube,
ajouter les cepes séchés.

Incorporer le mélange oignons/pommes de

terre dans l'eau. Faire cuire pendant 20 min
a feux doux.

Mixer le tout. Ajouter la créme fraiche avec le
sel, le poivre et le piment.
Ce plat peut étre agrémenté de croGtons aillés.

Bonne dégustation !




VALLEE DE LA VEZERE
swh les pas de UHomme

La Vallée de la Vézere, inscrite au Patrimoine mondial de
Unesco et classée “Grand Site de France”, abrite les plus
illustres sites préhistoriques et grottes de la région. Ses falaises
caractéristiques le long de la Vézére et ses beaux villages
contribuent aussi au charme inégalable de cette vallée. Que

vous soyez plutdt patrimoine, préhistoire, sports de riviere ou
gastronomie, il y en a pour tous les golits ! Elle bénéficie d’'une
agriculture diversifiée et produit notamment la Noix du Périgord.
Profitez-en pour la goter sous toutes ses formes, en patisseries,

Baladeen gat_)arr.e .
| ©-T Vézere RérigordiiBie huile de noix, vin de noix...

@ Adhérents
Bienwenue & la fehme
® Centhes dintérél
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Laseaur IV

Visitez 'un des chefs-d'ceuvre
incontournable de la Préhistoire.
Vous découvrirez les trésors de

lart pariétal a travers

une visite interactive

reproduisant intégralement
et dans sa taille originale
la grotte de Lascaux.
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© Manu Allicot - Famille Lx

O
A déeowin, & faite ...
- Grottes et gouffres : Proumeyssac, Tourtoirac,
Le Grand Roc, Font de Gaume, Les Combarelles,
Rouffignac, Lascaux IV
- Sites troglodytiques : La Roque Saint Christophe,
La Madeleine, La Maison Forte de Reignac
- Chateaux : Commarque, Losse, Hautefort
- Jardins : Jardins de I'lmaginaire de Terrasson,
Jardins panoramiques de Limeuil
- Le Bugue : Aquarium du Périgord noir,
Village du Bournat...
- Les Eyzies : Musée National de la Préhistoire,
Abri pataud
- Sites classés “plus beaux villages de France”:
St-Amand-de-Coly, St-Léon-sur-Vézere, Limeuil
- Balade en gabarre a Terrasson-Lavilledieu =
T T T




 La Lande des Ouneaur \\

Didiew CLERIOUK

Productions. Oies grasses, canards gras, fraises, petits fruits. La Lande - 24210 AJAT
Ouverture. Du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h a 17h Port. 06 28 33 82 22
Vente directe. Ferme familiale au sein de laquelle nous élevons oies et canards @ : didier.clerjoux@hotmail.fr
gras (élevage a partir d'1 jour, gavage, transformation) d'octobre & avril. www.lafermeclerjoux.fr
Conserves doie : foie gras entier, civet, confit... Productions de fraises et fruits Facebook : La ferme Clerjoux
rouges d'avril & octobre en culture raisonnée. Vente directe a la ferme et sur

\ les marchés de Thenon, Brantdme et Périgueux. (; >

7 Gowmande = ~\C
jmém& Mattine et Michel, BON @

Productions. Bovins lait, porcs, canards gras, Les Granges - 24290 AUBAS
maraichage. Tél. 0553 42 38 44
Ouverture. Chambres d’hétes : toute 'année @ : letable-gourmande@laposte.net
sur réservation. Ferme auberge (uniquement sur Facebook : L'Etable Gourmande

réservation), de Paques a Toussaint : tous les soirs du

mardi au samedi et le dimanche midi.

Chambres d’hétes. 5 chambres d’hdtes décorées avec soin avec sanitaires privatifs,
climatisation, TV, wifi.

Ferme auberge. Cuisine traditionnelle et locale au fil des saisons. Menu unique.

Grande capacité d'accueil pour groupes. ( 2 >

Lo Fehme de Charnaillas

Pievve-Antoine LACABANNE
Productions. Canards gras, noix bio, asperges bio, truffes. Charnaillas - 24210 LA BACHELLERIE

Ouverture. Toute I'année de 8h a 19h. Tél. 0553 510118 - Port. 06 714210 95
Vente directe. Conserves a la ferme : foie gras, confit, paté, cou farci, @ : pierrefrancislacabanne@orange.fr
galantine, magret, magret fourré au foie gras, foie au sel.. Noix, huile de noix, www.foie-gras-lacabanne.com

\ cerneaux, truffes, cépes, asperges. 3

Les Eewwies dw Lac @ \%4
Céeile MATASSE

La ferme. Elevage de pur-sang arabe et demi-sang 645 Route du Lac
arabe. Centre équestre. 24210 LABACHELLERIE
Ouverture. Toute 'année sur rendez-vous. Port. 06 7162 6143
Ferme équestre. Bienvenue aux Ecuries du Lac ! @ : cecilematasse@hotmail.fr
Nous accueillons vos enfants dans une ambiance

familiale pour la pratique de 'équitation, de la découverte a la compétition. Balades pour petits et
grands. Vous pourrez également découvrir Iatelier élevage/reproduction (centre d'insémination). (-:

3
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Production. Plantes aromatiques. 53, rue de la République
Ouverture. Du I mars au ¥ novembre, 24210 LA BACHELLERIE
sur rendez-vous le lundi et vendredi toute la journée Tél. 06 6169 73 21
et le mercredi et jeudi apres 15h. Fermé le mardi @ : aromatignac@gmail.com
et dimanche. www.aromatignac.fr
Vente directe. Entre 150 et 170 variétés de plantes

aromatiques en pots a découvrir ou redécouvrir, cultivées sans pesticides ni engrais chimiques.
Rendez-vous sur les marchés de Montignac le mercredi, Terrasson-Lavilledieu le jeudi et Brive 19)
le samedi matin.

Livraisons via La Ruche Qui Dit Oui a Périgueux. Marchés gourmands de St-Amand-de-Coly et

Peyrignac en juillet et aolit (omelettes aux herbes aromatiques). ( 3 >

J

Poney Club Are e Ciel \
iy THCQUES )

La ferme. 50 chevaux et poneys. Ferme du Peyrat - 24260 CAMPAGNE
Ouverture. Du lundi au samedi de Sh & 13h et de 14h a 17h Tél. 06 72 48 3150
(19h le mercredi et le jeudi) @ : fermedupeyrat@orange.fr
Ferme équestre. En plein coeur du Périgord Noir, a proximité du Gouffre www.poneyclubarcenciel fr

de Proumeyssac, élevage, Ecole Frangaise d'Equitation. Cours tous niveaux
(a partir de 3 ans), du débutant jusqu'a la compétition. Balades en forét a cheval et & poney. Parcours fléchés
pour les tout-petits. Une grande zone “cheval tranquille” pour le plaisir des débutants, des parcours plus rythmés

pour les cavaliers plus avertis. Une carriére (60 x 30 métres) ainsi que deux manéges couverts complétent les installations. ( a4 )

3

Fevme de lay Garenne \\
Famille PERSONNE

Productions. Oies et canards gras, cervidés, moutons, autruches, émeus. La Garenne - 24390 CHERVEIX-CUBAS
Ouverture. Accueil toute I'année. Tél. 0553 50 44 34
Vente directe. A orée du bois, les troupeaux de cervidés vous souhaitent

la bienvenue. Visite de 'exploitation : promenade forestiére dans un cadre
bucolique au milieu des animaux. Vente de produits sur place : conserves d'oie

et de canard (foie gras, confits...), de daim et de cerf. 5
Fetme Aubelge U'Fvidence T )\
Alexande et Makion HAUT

Productions. Bovins viande, bovins lait. Valette Haut
Ouverture. Toute 'année sur réservation. 24290 LA CHAPELLE-AUBAREIL
Ferme auberge : tous les soirs sauf le mercredi Tél. 0553 50 29 24
et le dimanche. Ouvert le dimanche midi et le midi @ : nenettel313@live.fr
pour les groupes de plus de 10 pers. Facebook : LEvidence

Ferme auberge. Alexandre et Marion vous
accueillent en toute convivialité. Menu enfant. Une salle de jeux est a disposition.
Chambres d’hétes. 4 chambres équipées de sanitaires privés, TV, climatisation, wifi, produits

d’accuell.
Tarifs. Ferme auberge : menu 25 € + carte. Chambres d’htes (pdj inclus) :de 90 € 3115 €. (; ’

B\
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L'Echappée Pastorale 7 .
Anne eb Chiistophe BACOUP @

Productions. Agneaux. La Vignolle
Ouverture. Toute l'année de Sh a 15h. 24290 ST-AMAND-DE-COLY
Vente directe. Dans le joli hameau de la Vignolle, la Tél. 06 07 4818 69
bergerie est située au milieu des prairies ou paturent @ : echappeepastorale@gmail.com
les chevaux, et aux portes du massif forestier et www.echappeepastorale.com
naturel du Randal. Point de départ idéal pour les Facebook : https://www.facebook.com/
balades a cheval, et pour conduire nos brebis sur echappeepastorale

les prairies séches qu'elles entretiennent. Vente de
viande d'agneau pastoral en gros et au détail.

Ferme équestre. Balades a cheval d'une heure a une journée, randonnées de plusieurs jours.

Tous les niveaux sont acceptés avec des activités et chevaux adaptés a chacun.
\ Balades a poney pour les plus petits, balades en caléche pour les familles. ( 7 >
P

\
Zﬁ%fwam DESCAMP @ @ % h

Production. Volailles grasses. Le Mas de Sireull
Ouverture. Toute 'année. 24620 LES EYZIES-DE-TAYAC-SIREUIL
Vente directe. Conserves de canard, foie gras, paté, Tél. 055329 66 07
confit, grillons, gésiers. @ : auberge.dumas@wanadoo fr
Gites. De grandes capacités, a partager entre amis ou www.grange-du-mas.com
en famille, pour des cousinades, des séminaires. Facebook : Auberge.dumas
“La ferme d’Anna” : 15 pers,, ancienne grange

aménagée de 400 m?, trés grande piéce a vivre avec cheminée, 5 chambres, 5 salles de bains.

“La maison d' Amélie” : 10 pers, belle demeure périgourdine de 200 m” avec cheminée,

[\ 4 chambres, 2 salles de bains, 4 étoiles Préfecture.

\ Tarifs. De 1100 € 3 2500 €. (; ’
L Feume de Légal ;-.u‘ﬂ

< w | Q) (/ 1~

Agnis GEOFFROY
Productions. Fruits et de légumes, miel. Chemin de Legal
Ouverture. Vente directe. Toute 'année, tous les 24620 LES EYZIES-DE-TAYAC-SIREUIL
jours de 15h & 18h sauf le samedi. Gite & la ferme : Tél. 06 7278 84 01
toute 'année. Accueil de camping-car : toute I'année @ : agnes.drevetOll4@orange.fr

jusqu'a 20h en haute saison et 19h en basse saison.

Goliters a la ferme : les mercredis aprés-midi sur

réservation.

Vente directe. Nous produisons et transformons nos fruits et légumes de saison selon une
agriculture raisonnée : confitures et gelées, compotes, miels, pates de fruits, soupes et potages.
Goditers a la ferme. En plein coeur du Périgord noir et a proximité des plus beaux sites, nous
vous proposons une halte gourmande pour déguster nos produits faits maison (crépes, gateaus,
crumbles, tartes aux fruits...).

Accueil de camping-cars. Détenteurs de la vignette France Passion a jour ou désireux de
connaitre nos produits. Aire de service a 2.5 km au village des Eyzies.

Gite a la ferme. Gite ossature bois de plain-pied sur site boisé trés calme. 6 pers, 3 chambres,
salle de bains/WC adaptés. Climatisation, piscine chauffée, terrasses.

\ Tarifs. De 750 a 1250 €/semaine. (; >

=@\
S22 NOUS VOR 3%




~/ L Coste Jaubelt @A) \\
Claudine et Gévard LEMUHOT
Ouverture. Juillet et ao(t. La Coste Jaubert - 24580 FLEURAC
Camping. 8 emplacements. Cadre agréable, fleuri, calme et reposant. Tél. 0553 054919 - Port. 06 3314 9378
Au confluent de la Dordogne et de la Vézére, la Coste Jaubert est idéalement @ : accueil@coste-jaubert.com
placée pour tous les départs de visites ! www.coste-jaubert.com
Animations : piscine couverte, balangoire, bac a sable, ping-pong.
Tarifs. 5 €/empl, 5 €/adulte, 4 €/enfant (- 7 ans), élect. 4 €, taxe de séjour,

\ machine a laver 6 €. (; ’

La Feme Anserine \\
Oliviev AUDRAN —

Productions. Oies grasses, ruches, truffieres. Rodemiolle - 24210 GABILLOU
Ouverture. Du 1 avril au 31 octobre. Port. 06 89 3250 75
Vente directe. Produits a base d'oie : foies gras, @ : lafermeanserine@wanadoo.fr
grillons, cous farcis, patés, rillettes, confits, magrets... www.lafermeanserine.com
Miel.

Chambres d’hétes et table d’hétes. 2 chambres, sanitaires privés, 1a 4 pers.
Animations : visites de la ferme, randonnées.

Accueil des camping-cars. Détenteurs de la vignette France Passion a jour. ( 10 )

Domaine de LoqueyMw o
Denis DUMAURE et Valerie GUINDE

Production. Canards gras. Loqueyssie - 24390 GRANGE-D'ANS
Ouverture. Toute I'année. Tél. 0553 50 39 64
Vente directe. Produits traditionnels de qualité : foie @ : ventesloqueyssie@orange.fr
gras, paté, rillettes, confit. Vous pourrez visiter notre www.terredesaveurs.com

laboratoire et notre élevage de plein air (canards de  https://marchedici.fr/b/earl-loqueyssie/
Barbarie & partir de 1jour), gage de qualité et de suivi produits
des produits. Possibilité de dégustation. Facebook : Domaine de Loqueyssie
Nouveautés : huile de noix, pate a tartiner a la noix. (1: ’

G 0605

Productions. Oies grasses, noix, truffes. Peyrenégre - 24120 LADORNAC
Ouverture. Du 15/01au 20/12, sur réservation. Tél. 0553 5104 24
Vente directe. Elevage d'oies, gavage, @ : contact@foiegras-dubois.com
transformation et vente directe : conserves d'oies, www.foiegras-dubois.com

foie gras, patés, confits, rillettes, cou d'oie farci...

Visite de la ferme.

Ferme auberge. Menus élaborés a partir de nos produits. Capacité : 45 pers.
Chambres d’hates. 5 chambres.

Tarifs. Ferme auberge : de 26 € 4 35 €. Chambres d’hdtes (petit déj. inclus) : de 60 € 3 85 €. (—
12 ’

Demi-pension:de 90 € a 120 €.

37



; \
Pt HTNEL (@) () &)

Productions. Canards gras. Bois Bareirou - 24290 MONTIGNAC
Ouverture. Toute 'année de 9h a12h30 Tél. 05535125 06
et de 15h30 a 19h. De 9h & 19h 'été. @ : patrick.catinel@wanadoo.fr
Vente directe. Canards gras, foie gras, magrets frais, www.foiegras-catinel.com
confits, salaisons, plats cuisinés...Elevage fermier de Facebook : bois bareirou
plein air, nous élevons nos animaux du jour de leur

naissance jusqu'au gavage avec l'aliment produit sur la ferme. Nous pratiquons une agriculture
raisonnée, séchage du mais en cribs et gavage au mais grain entier sur paille. Visite de la ferme
toute 'année, vente sur place a la boutique.

Casse-croite a la ferme. Restauration champétre les soirs d'été du lundi au vendredi avec nos

l\ produits exclusivement.
Accueil de camping-cars. Toute l'année. ‘ 13 ’

Gites dw Chéne Verl =
Frangoise eb Lawrent MATHIEY @ @ %
Productions. Bovins viande, maraichage. La Roumageére - 24290 MONTIGNAC
Ouverture. Toute I'année Tél. 06 76 35 43 O
Gites. Sur un site boisé de 3 hectares, trés calme a @ : fmathieu24@gmail.com

4 km de Montignac-Lascaux. 3 chalets en bois tout

confort d'une capacité de 4 personnes. Climatisation et wifi.
Visites de la ferme sur demande.

Fovme de la Rajeive Haute \
Moadeleine BELINGARD

Production. Noix. La Razoire Haute - 24390 NAILHAC
Ouverture. Toute lannée. Tel. 0553515174
Gite. 1 meublé 5 pers, 2 étoiles Préfecture, avec 2 chambres et 2 sanitaires. 14

~/ Les Vergehs de la Guillow % =) (B}
Jear~Chiistophe et Fuédévioc MOURET '
Production. Noix. La Guillou - 24390 NAILHAC
Ouverture. Vente directe : retrait a la ferme via le site Internet (mode drive) Tel. 06 3108 94 60
ou sur place a la boutique (appel téléphonique préalable préférable). @ : contact@lesvergersdelaguillou.com
Vente directe. Située prés du Chateau de Hautefort, la ferme de la Guillou, www.lesvergersdelaguillou.com
spécialisée en nuciculture, récolte, conditionne et commercialise principalement Instagram : Les Vergers de la Guillou
3 produits en AOC : noix séches, cerneaux de noix et huile de noix du Périgord.

Visite de la ferme sur RDV. Salons gastronomiques et boutiques éphémeres (Paris, Brest, Avignon, Lyon, Dusseldorf). (—
= )

\ Accueil de camping-cars.
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La ferme. Chevaux et poneys. Sardin
Ouverture. Toute 'année sur rendez-vous. 24580 ROUFFIGNAC-ST-CERNIN-DE-R.
Ferme équestre. Labellisée Ecole Frangaise Tél. 0553 05 46 10
d'Equitation, Poney Club de France, Centre de Port. 06 8122 4999 - 06 86 41 14 38
Tourisme Equestre, gite d'étape, pension pour @ : agnes.faucon@orange.fr
chevaux. ferme-equestre-sardin.e-monsite.com
Activités encadrées par des enseignants diplomés

d’Etat : balades, cours individuels et collectifs, stages dinitiation et perfectionnement,

compétitions, examens, activité poney et baby-poney dés 3 ans. ( 15 )

Fevme dw Lae Notk )
Familles ROUDIER ET DUBOS

Productions. Canards gras, fraises. Le Lac Noir
Ouverture. Boutique a la ferme ouverte de 10h a 19h. 24260 ST-AVIT-DE-VIALARD
Fermée le dimanche. Visites guidées a 18h en juillet- ~ Tél. 0553 07 1159 - Port. 06 86 77 53 27
aolit. Prendre rendez-vous hors période estivale. @ : gaecdelafermedulacnoir@orange fr
Vente directe. Conserves et salaisons issues de nos

canards, nourris avec nos céréales.

L'été, découverte du foie gras au travers de la visite de I'élevage, du gavage et la transformation

des canards. Gavage a 18h.
Marché du Bugue toute I'année le mardi et le samedi matin. ‘ 16 ’

Feme de Chablal /\ \
Marie-Rese CAYRE CASTEL eb SW'& FARFAT

Production. Volailles a rotir. Chabrat
Ouverture. Toute 'année sur RDV sauf 1 quinzaine 24120 TERRASSON-LAVILLEDIEU
d'octobre et le dimanche. . Port. 06 88 0210 70 - 06 70 3216 14
Vente directe. Exploitation familiale. Elevage de @ : marieroselouise@aol.com
poulets, pintades, canettes et oies, chapons, dindes

pour les fétes. Vente a la ferme sur RDV. Marchés de

Brive (19) le samedi, Terrasson le jeudi et en boutique
de producteurs a Salignac. G; >

Lo fehme dw Moulin Haut -
c/a,;uoffteue SAUVANET @

Production. Canards gras. Guilbonde
Ouverture. Mai, juin, septembre, octobre, novembre 24120 TERRASSON-LAVILLEDIEU
et décembre du lundi au samedi de 10h & 12h Port. 06 88 59 99 37
et de 14h a 18h. En juillet et aolt ouvert tous les jours @ : lafermedumoulinhaut@gmail.com
de 9h a 18h. www.lafermedumoulinhaut.fr
Vente directe. Gavage avec notre propre mais séché Facebook : La ferme du moulin haut
en cribs naturellement et sans pesticides. Visite de

I'élevage et gavage des canards sur notre ferme.

Mini-ferme avec cochons, chévres, moutons, poules..

L Casse-croite. Les mercredis et vendredis sur réservation en juillet et aodt.
\ Tarifs. Visites et casse-crolite : 17 €/adulte ; 11 €/enfant. ‘ 17 ’

Eé\d
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“LAUGERIE" | PARC DU

JBASSE THOT

VISITEZ 3 SITES AU PRIX DE 2*

Pour un véritable voyage
dans le temps !

Dordogne =% P .
PERIGORD‘\ Semitour @ RESERVEZ
I dordogne - EN LIGNE

Dép'iﬂlﬂ connecté - Scannez moi *Tarif inculant I'entrée gratuite aux Abris de Laugerie Basse selon tarif en vigueur en 2021 www-lasca I.IX.fI‘
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Production. Vaches allaitantes. La Brauge - 24620 TURSAC
Ouverture. Toute I'année de 8h a 20h. Tél. 0553 29 68 26 - Port 06 47 84 4138
Camping. Dans un cadre exceptionnel, @ : contact@ferme-labrauge.com
27 emplacements spacieux, ombragés et arborés, www.ferme-labrauge.com
sanitaires grand confort. Piscine avec grand bain et Facebook : Campinglabrauge
pataugeoire, ping-pong, baby-foot, filet de volley,

panier de basket. 2 lave-linge, réfrigérateurs mis a

disposition. Location de chalets et mobil-home.

Gites. 2 meublés de 2 a 5 personnes.

Nous proposons la vente des légumes de notre potager..

L Tarifs. Gites : de 185 € a 490 € la semaine.
\ Camping : de 1150 € 214,50 € pour 2 personnes/nuit. Enfant - 10 ans : 3 €. 6; >
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Production. Oies grasses. Le bourg - 24620 TURSAC
Ouverture. De 9h30 & 19h30 toute 'année. Tél. 06 877590 06
Vente directe. Exploitation familiale depuis 3 @ : contact@elevagedesgranges.com
générations. Elevage des oies dans le respect animal www.elevagedesgranges.com
et environnemental, gavage avec du mais sans OGM,

semé, récolté et séché dans notre ferme. Toutes les conserves sont confectionnées par nos soins.
Tout 'été, du lundi au samedi, visites gratuites de la ferme a 1th et 18h.

Boutique a la ferme : foie gras, paté périgourdin, confit d'oie, oies entieres ou découpées. ( 18 >

Les Jardins de Condaminas , \.
fw) (7
Astvid VAN MOORLEGHEM

Productions. Lavande bio, plantes aromatiques, Condaminas - 24120 VILLAC
brebis. Tél.07 76 2325 25
Ouverture. L'été tous les samedis de 9h a 12h30. @ : contact@condaminas.fr

Sur rendez-vous le reste de I'année. lesjardinsdecondaminas.fr
Vente directe. Au coeur d'un environnement

préservé, nous produisons de la lavande bio et des plantes aromatiques et médicinales

transformées en huiles essentielles, confitures et gelées. Visites sur le théme de la distillation sur
demande.

Vente de viande de mouton sur demande.

Casse-croiite. L'été, organisation de repas champétres. Paniers brunch et sacs pique-nique

élaborés a partir des produits issus de la ferme sur demande. Espace pique-nique au milieu des

champs de lavande.
\ Accueil de camping-cars. G; >
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BIENVENUE
dans Uassiette

Amélie, Rémi et Martine vous accuelllent a “L’Etable Gourmande”, a Aubas.
lls proposent une cuisine traditionnelle et locale au fil des saisons, composée de produits
issus de leur exploitation. lls sont heureux de partager cette recette avec vous.

L ecette duw chef !

Tourtiere de canard

Emincer les oignons et les faire revenir dans
un peu de graisse de canard. Ajouter le confit
de canard émincé et assaisonner le tout.
Faire revenir les salsifis ainsi que les pommes
de terre et assaisonner.

Etaler un disque de pate feuilletée dans un plat
en terre cuite, mettre ensuite les pommes de
terre puis les salsifis et enfin la préparation
oignons-confit de canard.

Recouvrir avec le deuxieme disque de pate
feuilletée. Dorer avec un jaune d'oeuf.
Enfourner a 180 °C pendant environ 45 min.
Servir bien chaud, accompagnée

d'une salade verte.

Bonne dégustation !



PAYS DU SARLADAIS
venconlle des savew'rs

La renommeée de ce coin du Périgord n'est plus a faire !

Que ce soit pour la couleur de ses pierres,

pour ses lieux historiques et envoltants ou pour sa gastronomie,
le pays du Sarladais vous enchantera.

Perdez-vous dans les ruelles de la viellle cité de Sarlat,
émerveillez-vous devant le panorama qu’offre le chateau de
Beynac et profitez de la beauté du village de La Roque-Gageac.
Cette terre est le berceau de personnages illustres, La Boétie,
Fénelon, Jean Nouvel...

o Adhérents @
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A décownin, & faire. ..

- Sites classés “Un des plus Beaux Villages de France” :
La Roque-Gageac, Beynac .

- Les Jardins : Marqueyssac, Eyrignac, jardins d’eau de
Carsac-Ailllac.

- Réserve zoologique de Calviac-en-Périgord.

- Saint-André-d’Allas : Les Cabanes du Breuill.

- Sarlat : Festival “Fest’Oie”, “Les journées du Terroir”...

- Festival des épouvantails a Meyrals

- Activités aquatiques : Canoe, gabarre, baignade...

- Balades en Montgolfiere.
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Ve sur le chateau de Fayrac.'*
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Production. Noix. Le Carlat - 24590 BORREZE
Ouverture. Du 17 juillet au 31 ao(it. Tél. 0553 28 89 65
Camping a la ferme. 2x8 emplacements. @ : lescombelles@free.fr
Pain de glace.

Animations. Piscine avec bassin enfants, jeux pour

enfants, ping-pong, pétanque, chemins de randonnée.

Tarifs. 450 €/empl,, 4 €/adulte, 3 €/enfant - 10 ans, élect. 3 €. (;)

i Lot BRNE. &))"

Production. Noix. La Barthe - 24250 GROLE]AC
Ouverture. De Paques au 15 septembre de 8h Tél. 0553 2814 59
a12h30 et de 15h30 & 20h. Sur réservation. @ : andreborne0158@orange.fr
Camping a la ferme. 30 emplacements dans un cadre ~ www.camping-ferme-la-noyeraie.com
agréable et fleuri, idéal pour se ressourcer a lombre Facebook : Camping La Noyeraie
des noyers. 2 mobil-homes 4/5 pers.

Services : machine a laver, barbecue, wifi. Animations : tennis de table, salle de jeux, jeux pour enfants,
terrain de pétanque, soirées, salle télé, point phone, pain. Animaux sur place : moutons, anes, poulets.
Tarifs. Camping : 3 €/enfant, 450 €/adulte, élec 3,50 €, animal 1€.

Mobil-home : 450 €/semaine. (; >

Fevme de Buffenow \\
Philippe FLAGEAT

Productions. Ovins viande et volailles. Buffenou
Ouverture. Vente a la ferme sur commande. 24200 MARCILLAC-ST-QUENTIN
Vente directe. Exploitation agricole familiale et Tél. 06 25 42 41 41
traditionnelle. Elevage d'ovins viande et volailles. @ : buffenou24200@orange fr
Transformation a la ferme. Vente directe sur les

marchés de Sarlat (mercredi et samedi) et de Saint-Cyprien (dimanche).

©)

Fetme de Baidenal .
Fanille DFLBOS (@) Gk
Productions. Canards gras, noix. Bardenat - 24620 MARQUAY
Ouverture. Toute 'année de 1th a 19h. Tél. 06 840819 89
Vente directe. Soyez les bienvenus sur notre @ : fermedebardenat@yahoo.fr
exploitation traditionnelle oti les canards sont gavés

exclusivement au mais grain.

Foie gras entier, conserve et mi-cuit, paté, confit, cou farci, gésiers confits, magret séché et fumé,
rillettes, huile de noix.
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Ferme dw Ui - .
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Productions. Oies grasses, noix. Le Vignal - 24620 MARQUAY
Ouverture. Toute I'année de 10h a 18h sauf le Tél. 055329 66 98
dimanche. Juillet-ac(t de 10h & 19h. @ : jjespinasse0044@orange.fr
Vente directe. Nous proposons une visite guidée de www.ferme-du-vignal.com
I'élevage, démonstration de gavage, description des Facebook : La ferme du vignal Marquay
différentes étapes de fabrication (de I'abattage a la

mise en conserves). Dégustation gratuite a lssue de la visite. Vente de conserves : paté, rillettes,
confit, magret, gésiers, foie gras, cassoulet, cou farci, magret farci...

Casse-croiite. A base de foie gras, rillettes, confit, gateaux aux noix.

Accueil de camping-cars. Désireux de connaitre la vie a la ferme. Emplacements verdoyants. (-
4 ’

Aire de service a 500 métres du village de Marquay.

Fevme de la Giehell :
Filipa et Manuel, THXEIRA

Production. Canards gras. La Grezelie - 24620 MARQUAY
Ouverture. Toute I'année du lundi au vendredi de Tél. 06 85 37 84 49
9h a19h, le samedi de 10h a 19h. Fermé le dimanche. @ : fermedelagrezelie@wanadoo.fr
Vente directe. Elevage, gavage et transformation www.fermedelagrezelie.com
de canards gras. Visite de la ferme et du parc de

I'élevage. Boutique : foie gras entier, confit, rillettes, cou farci, paté périgourdin, magret frais,

plats cuisinés.
Marché des Producteurs du Pays de Marquay en juillet/ao(it le dimanche matin. 4 ’

i\

g i
Thiethw et Catoline TRIBIER L) =
Productions. Canards gras, porcs, noix bio, truffe. Pleinefage - 24590 PAULIN
Ouverture. Boutique ouverte toute 'année du lundi au vendredi de 9h a 12h Tel. 0553 28 8188
et de 14h a 17h30 sauf les jours fériés. @ : pleinefage@wanadoo.fr
Vente directe. Foie gras, confit.. en produits frais préts a cuisiner ou en www.pleinefage.com
conserves. Noix, cerneaux, huiles et dérivés. Truffes fraiches et en conserve.
\ Présents sur les marchés de Brive (19), marchés festifs 'été, foires et salons. 5
ai (1)
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Production. Chévres angora, production de mohair. Millac - 24370 PEYRILLAC-ET-MILLAC

Ouverture. Du 10/01 au 10/11 sur rendez-vous. Port. 06 311199 56
Du 1#/07 au 1°/09, visites a 10h30, 14h30 et 16h30. @ : domainef4v@gmail.com
Fermé les dimanches toute 'année. www.mohair-aux-4-vents.fr
Ferme de découverte. 250 cheévres angora pour la Facebook : Mohair aux 4 vents

production du mohair. Mathieu et Audrey vous font

découvrir toute les ficelles de leur métier.

Une visite atypique pour découvrir ces animaux aussi majestueux que doux.

Vente directe. Nous vous proposons toute une gamme de produits authentiques : écharpes,
étoles, fils a tricoter, chaussettes, plaids... Différentes qualités : mohair et soie, pur Mohair de
chevreau... Fibre naturelle unique correspondant aux plus hauts standards de qualité obtenue dans

le respect des conditions du bien-étre de 'animal et de 'environnement.
3\ Tarifs. Visites : 3 €. Gratuit - de 3 ans. 6
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\\ branchement : 3 €, gardiennage caravane : 200 €.

//C'am/awg/lwpéu'gou/zdme @@K

Alexandie LEVET

Productions. Noix, chataignes, asperges. Le bourg - 24370 PEYRILLAC-ET-MILLAC
Ouverture. En juin et septembre de 10h a 19h. En juillet-aott de 9h a 21h. Teél. 0611832172
Camping. 25 emplacements, dans un cadre naturel et apaisant, a proximité @ : campinglaperigourdine@gmail.com
immédiate de la voie verte reliant Sarlat. Piscine, jeux pour enfants, bar, campinglaperigourd.wixsite.com/
barbecue, terrain de pétanque. Nous proposons également le gardiennage la-perigourdine
de caravanes dans d'anciens batiments agricoles. Facebook : Camping la perigourdine
Tarifs. 4 €/tente, 450 €/caravane, 4,50 €/adulte, 3 50€/enfant,

O

gras, confit, paté, rillettes...) sont préparées selon la

tradition familiale, sans colorants ni additifs.

Ferme auberge. Les plats sont confectionnés a partir des produits de la ferme : tourtiéres aux
salsifis, civet de canard, confit, magret, aiguillettes, foie gras poélé...

Le café et le vin sont compris dans les menus.

Chambres a la ferme. Dans une ancienne grange typique du Périgord, 7 chambres aménagées
avec salle d'eau et WC privatifs.

\ Tarifs. Ferme auberge : de 21€ 4 33 € Chambres (pdj inclus) : de 62 € 472 €/couple.

o i @D

Productions. Canards de Barbarie et oies. La Garrigue Haute
Ouverture. Boutique a la ferme toute 'année. Ferme 24370 PRATS-DE- CARLUX
auberge et chambres d'hdtes : de Paques a Toussaint. Tél. 05532980 08
Vente directe. Tous nos animaux sont élevés deés @ : lagarriguehaute@orange.fr
I'age de 1jour avec nos céréales et mais, puis gavés www.lagarriguehaute.fr
et transformés par nos soins. Nos conserves (foie Facebook : Fermeauberge lagarriguehaute

G)

sur RDV, en juillet/ao(t du lundi au vendredi a 10h.

Gites. 4 gites dans une ancienne batisse rénovée

de 2 a 25 pers. Entierement équipés : lave-linge, lave-vaisselle, wifi, barbecue.
Accueil de camping-cars.

Tarifs. Gites : de 290 € 31000 €.

0\ bt sy s ElEEP

Production. Oies grasses. La Brousse - 24370 PRATS-DE-CARLUX
Ouverture. Toute I'année de Sh a 20h. Tél. 06 86 73 80 38
Vente directe. Eleveurs, gaveurs, conserveurs d'oies, @ : jsthomas@wanadoo.fr
Karelle et Jean Sylvain vous invitent a venir découvrir www.oies-du-perigord.com
leur exploitation. Visites et dégustations toute I'année Facebook : Oies du perigord

98
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Productions. Moutons, noix. La Roussie - 24200 PROISSANS

Ouverture. Camping : du 1" avril au 15 novembre. Tél. 0553 3108 84 - Port. 06 8194 25 84

Gite : toute ['année. . @ : contact@campinglaroussie.fr

Camping. A 5 km de Sarlat, Claire-Lise et Eric www.campinglaroussie.fr

vous accueillent dans leur camping 2 étoiles, Facebook : Campinglaroussie

29 emplacements.

Services : salle de rencontre, lave-linge, barbecue,

pain de glace, wifi gratuit, produits locaux.

Animations : ping-pong, portique, randonnées, jeux de palets, péche dans étang privé, piscine.

Gite. 2 adultes et  enfant (max 8 ans) équipé d'une cuisine, salle d'eau, 1 chambre. 2 étoiles.

Week-ends et courts séjours possibles.

Tarifs. Camping : de 4 3 4,30 €/empl., de 4,10 a 4,40 €/adulte, de 3 2 3,20 €/enfant (-de 10 ans),

élect. 2,40 €, 2 mobil-homes de 200 a 400 €/sem., 5 chalets de 230 a 500 €/sem. (-
8 }

Gite : de 250 2 460 €.

Fevme de Labrot — \_
Corinne LAVERGNE et Anne~Covinne CARDONA @

Productions. Oies et canards gras, noix. Labrot - 24250 LA ROQUE-GAGEAC
Ouverture. Toute [année. Casse-crodte : du 20/06 Port. 06 77 07 40 48
au 31/08 sur réservation sauf le lundi et le vendredi. @ : lavergneco@orange fr
Vente directe. Corinne et Anne vous font découvrir www.fermedelabrot.fr
leur métier et leurs produits : foie gras entier, Facebook : fermedelabrot
paté de foie, cou farci, magret farci, plats cuisinés.

Huile de noix. _

Casse-croiite. A base de : paté de foie ou foie gras, salade périgourdine, roulé d’aiguillette farci au

foie gras, magret de canard, pommes de terre sarladaises, tarte aux noix ... (-
9 }

Tarifs. De 102 27 €.

Le Pigeonniel de Lablot \S
Chbistine eb Thiebhy CLUZEL

Productions. Volailles, canards gras, bovins viande, Labrot - 24250 LA ROQUE-GAGEAC
noix. Tél. 06 0813 64 50
Ouverture. Du 3 avril au 12 novembre. @ : pigeonnier-labrot@wanadoo.fr
Chambres d’hétes. Au cceur de la vallée de la www.pigeonnier-de-labrot.jimdo.com
Dordogne, a proximité de Sarlat, authentique ferme Facebook : Le Pigeonnier de Labrot
avec pigeonnier du XIV* siecle. 2 chambres pour chambre et table d’htes

2 pers. et 2 chambres pour 3 pers. Wifi dans les

chambres, TV dans la salle commune.

Table d’hdtes. Pommes de terre sarladaises, omelette aux cépes, tourin, confit.
Tarifs. Chambres d’hdtes (pdj inclus) : de 64 € 396 €.

Table d’hdtes : 22 €. ; pension : 54 €/pers. (; >
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A Le Colombiel \\
A PEYRAT =
Productions. Canards, noix. Le Colombier
Ouverture. Ferme auberge : de Paques a mi-octobre. Gites : toute I'année. 24250 LA ROQUE-GAGEAC
Ferme auberge. Cuisine traditionnelle du Périgord, a déguster dans la vieille  Tél. 05 53 28 33 97 - Port. 06 87 42 55 96
grange en pierre ou sur la terrasse a 'ombre du vieux tilleul : soupe paysanne, @ : auberge.le.colombier@orange fr
feuilleté au foie gras et pommes au caramel de cidre, auméniére de cabécou www.gite-auberge-dordogne.fr
et noix au miel de La Roque, magret a la plancha, crumble de confit, patisseries
maison...

Gites. 3 thes idéalement situés, classés 4 étoiles Préfecture (pour 6 et 8 pers.), aménagés dans un ancien séchoir & tabac.
Toutes les pieces sont climatisées, chaque chambre posséde sa salle de bains et ses WC privés.
\ Linge de toilette et linge de lits fournis. Piscine chauffée de 11 mx5,5 m. (; )

] 1 N \\.
Do BOUHE A @ (@) )

Production. Ovins viande. Ventajol - 24200 ST-ANDRE-D'ALLAS
Ouverture. Du 1" juillet au 31 ao(t. Port. 07 87 95 45 39
Camping. 25 emplacements. Mobil-home @ : dominique bouche24@orange.fr
415 pers., caravane 4 pers. Services : eau chaude en www.campingventajoldordogne.com
permanence, branchement électrique possible sur

tous les emplacements, abri de secours, lave-linge, planche a repasser, salle de jeux et de rencontre.
Animations : baby-foot, ping-pong, pétanque, portique, jeux divers, randonnées sur place. Piscine.
Accueil de camping-cars.

Tarifs. Mobil-home de 400 a 460 €, caravane 300 €, empl. 4 €, adulte 4 €, (—
10 ’

enfant moins de 10 ans 3 €, élect. 350 €.

_ Fevme A LACOMBE 0 @ &) \S
Théése LACOMBE , &
Production. Canards gras. Bénivet - 6440 Route des Eyzies
Ouverture. De Paques a Toussaint. 24200 ST-ANDRE-D'ALLAS
Vente directe. Exploitation familiale. Tél. 0553 30 43 39 - Port. 06 76 50 32 81
Conserves traditionnelles : foie gras, confit, rillettes, paté.. @ : thereselacombe24@orange.fr
Ferme auberge. Nos spécialités sont élaborées a base de produits
issus de I'exploitation.

™ Tarifs. Ferme auberge : 1550 a 2550 €. Assiette a la carte. (-

\ 10
| Lemonde dw Safran \\
) Fiangois-Kaview et Céline DE BACKER (o “»

Production. Safran. La Croze de Leygue - 24590 ST-GENIES
Ouverture. De mars a octobre sur rendez-vous. Port. 06 75 4145 64
Vente directe. Vous pourrez découvrir le quotidien @ : contact@lemondedusafran.com
de la ferme gréce aux visites et déguster nos produits www.lemondedusafran.com
fabriqués sur place a base de safran (confitures, sirop, Facebook : lemondedusafran
biéres).

Gites. 2 gites au cceur de la safraniere, pour 2/3 pers. et 8/10 pers., rénovés dans l'esprit des

anciennes fermes périgourdines avec le confort moderne. Piscine. (-:
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Productions. Canards gras, mais. Les Genestes - 24590 ST-GENIES
Ouverture. Ferme auberge : de Paques a Toussaint ~ Tél. 0553 28 97 71 - Port. 06 86 74 84 98
tous les soirs sur réservation. En juillet et aolt midi et @ : contact(@lesgenestes.com
soir sur réservation (sauf lundi midi et jeudi midi). www.lesgenestes.com
Vente directe. Conserves : foie gras, paté truffe, Facebook : La ferme des Genestes
terrines, rillettes, confits, civets et autres plats

cuisinés... Produits frais d’'octobre a avril, sur commande.

Ferme auberge. Dans un cadre familial et chaleureux, salle aménagée dans une ancienne grange
restaurée. Cuisine faite maison a base de canard, légumes du potager et noix.

Spécialités : foie gras, feuilleté de rillettes, confit, magret, civet de canard, desserts maison.
Capacité : 60 pers max en groupe.

Chambres a la ferme. 9 chambres climatisées de 2 a 5 pers. Piscine chauffée, jeux pour enfants.
Tarifs. Ferme auberge : de 16 € 3 32 €. Chambres a la ferme (pdj inclus) : de 60 a 70 €/2 pers.

\ % pension : de 85 & 100 €/2 pers. (supplément de 10 € pour 1seule nuit). (1: >

Fevme Minard \_

Josiane MINARD

Production. Canards gras. Le Méjat - 24590 ST-GENIES
Ouverture. Toute lannée de 8h a 19h Tél. 0553 28 97 55
sauf le dimanche. @ : contact@foiegras-minard.com
Vente directe. Exploitation familiale. www.foiegras-minard.com
Foie gras, paté, confit, rillettes.

Découverte du gavage en juillet/aolit avec dégustation gratuite (mardi et jeudi & 18h30).

®

Fevme dw Chaffouy \_
Nicole et Jmm VERLHIAC @

Production. Canards gras. Le Chaffour - 24590 ST-GENIES
Ouverture. Boutique ouverte toute I'année. Tél. 055328 98 47
Vente directe. Foie gras entier et mi cuit, confit, @ : nverlhiac@orange fr
rillettes, paté de foie, cassoulet au confit, civet de www.ferme-auberge-chaffour.com
canard, magret au foie gras.

Gites. 2 meublés de 10 a 12 pers. 3 étoiles Préfecture.

®

\
Pl AERGHE Al @)

Productions. Noix, vaches allaitantes. Les Charmes - 24370 STE-MONDANE
Ouverture. Sur réservation. Tél. 055329 75 62 - Port. 06 88 60 76 84
Camping. 2x8 emplacement. Services : salle de rencontre, réfrigérateur, @ : jpclavergne@gmail.com
machine 3 laver. Animations : jeux pour enfants (portique, bac  sable), visites, http://lescharmes24.free.fr
péche en étang privé. Location de caravanes et mobil-homes (4 pers.).

Gites. 2 gdites 4/5 pers. avec piscine. 12

N
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Production. Canards gras. Le Champ - 24370 STE-MONDANE
Ouverture. Vente directe toute l'année Port. 06 23 8143 91
sur rendez-vous. Ferme auberge : a partir de Paques @ : aubergeducantou@orange.fr
le week-end et jours fériés. En juin et en septembre www.fermeducantou.fr
sur réservation. En juillet et aolt du mardi au

dimanche midi.

Vente directe. Nos canards sont recus a 1 jour, élevés en plein air et en toute liberté.

Foie gras, patés, rillettes, confits, cassoulet 100 /. canard, civet, cou farci, magret au foie gras,
saucisson 100 7. canard.

Ferme auberge. Spécialités : cassoulet, civet de canard, cou farci aux lentilles, assiette du Cantou,
géteau aux noix. Nouveauté : tourte périgourdine. Plusieurs menus ainsi que des entrées et plats a
la carte. Plats a emporter sur réservation uniquement. Salle de 45 couverts + terrasse ombragée

de 50 couverts. Accueil de groupes max 50 pers.
Tarifs. Ferme auberge : de 21€ 3 31€. 6; ’

Feume de la Bunie N
Bettrand ROUQUIE

Productions. Vaches laitiéres, transformation La Brunie - 24200 STE-NATHALENE
fromagere, viande bovine. Port. 06 87 0418 97
Ouverture. Boutique a la ferme : du lundi au jeudi de @ : fromagerielabrunie@gmail.com
8h a 12h et de 14h & 16h et de 18h a 19h, le vendredi de www.fermedelabrunie.com
8h a 10h et de 18h & 19h, le samedi de 18h a 19h. Facebook : fermedelabrunie
Vente directe. Exploitation familiale en agriculture

raisonnée. Transformation a la ferme du lait de nos vaches Montbéliardes en produits frais : lait,
créme, beurre, yaourts, fromage frais, riz au lait et Tomme du Sarladais, notre spécialité !

Vente de viande bovine au détail ou en colis de 5 kg I'été (du 15/06 au 15/09) et sur commande le

reste de ['année. Visite de la ferme gratuite tous les soirs a 18h sauf le dimanche. Présents sur les
marchés de Ste-Nathaléne et St-Amand-de-Coly. Le samedi matin a la ferme Teillet a Atur. (1;)

N \‘\
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Productions. Canards gras, noix, truffes. Les Marthres
Ouverture. Ferme auberge : d'avril a septembre. 24590 SALIGNAC-EYVIGUES
Gites et vente directe : toute I'année. Tél. 055328 90 89
Vente directe. Conserves de canard (foie gras, rillettes, confit, gésiers, cou @ : contact(@aubergedesmarthres.com
farci, magret fourré au foie gras). Truffes et huile de noix. Expéditions. www.aubergedesmarthres.com
Ferme auberge. Cuisine 4 base de volailles grasses, omelettes aux truffes et Facebook : auberge des marthres
aux cépes.

Chambres d’hdtes. 4 chambres tout confort, sanitaires privés, TV.
Gites. 3 meublés 2 étoiles Préfecture de 90 m?: 2 chambres, séjour, cuisine équipée, terrasse couverte, piscine, jeux..
Tarifs. Meublés : de 250 4 700 € la semaine. Ferme auberge : de 193 34 €.

\,\ Chambres d’hétes (pdj compris) : 50 €/2 pers. G; >
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Syluie et Daniel ROUSSET =
Production. Veaux de lait. Cacavon - 24590 SALIGNAC-EYVIGUES
Ouverture. Toute I'année. Tél. 0553 28 89 08 - Port. 06 47 7916 27
Chambres et table d’hdtes a la ferme. 9 chambres climatisées avec sanitaires @ : leboisdelange@gmail.com
privés. Chacune est décorée avec golit, en pierres apparentes avec vue www.boisdelange.com
panoramique sur la vallée de Borréze. Label Tourisme et Handicap. Piscine
chauffée. Possibilité de visite de la ferme. Séjours thématiques (truffe, réveillon...).

\ Gite. Gite de Canterane : 3 chambres, 2 salles d'eau, piscine privée 10x5m (chauffée). Un petit coin de paradis. G; ’

Chévienie duw Lae de Roudet )
Robir LACHAIZE et Nieolas ESCOUBEYROU

Production. Fromages de chevre. Rue Jean Racine
Ouverture. D'avril a décembre du lundi au samedi 24200 SARLAT-LA-CANEDA
de 10h30 & 12h30 et de 17h & 19h. Port. 06 37 82 86 66
Vente directe. Petite exploitation en périphérie de @ : robinlachaize24@gmail.com
Sarlat de 50 chévres alpines chamoisées. Fabrication Facebook : chévrerie du lac de Roudet
artisanale et vente a la ferme de produits a base de

lait de chévre : fromages, frais, affinés, cendrés, faisselles et yaourts. Visites libres de la chévrerie

pendant les horaires d'ouverture de la fromagerie. Possibilité d'assister a la traite du soir (-
15 >

(a partir de 18h jusqu'a 18h30).

Boile de Bak \
Pathicias CHAZARAIN @

Productions. Prairies, bois. Borie de Bar - 24200 VITRAC
Ouverture. D'avril & mi-septembre et pendant les vacances de Toussaint Port. 06 78 92 25 07
Chambres d’hdtes. 2 grandes chambres (2 a 4 pers.) et 1 chambre 2 pers, @ : jean-pierre.chazarain.24@wanadoo.fr
avec sanitaires privés. Cuisine commune équipée, avec participation. www.location-chambres-sarlat.com
Camping. 25 emplacements. Piscine, ping-pong, volley, foot.

Tarifs. Chambres d’hdtes (pdj inclus) : de 47 € 374 €. Camping : & partir de 12 € pour 2 adultes. 16

24 AGENCES 'EN DORDOGNE

groupamafr [0 800 250 250 Tttt erd

Atlantique - Caisse de Ré Mutuelle Agricole - 1, avenue de Limoges (5 60001 - 79044 Niort Cedex 3 - 381 043686
RCS Niort - Emetteur de Certificats Mutualistes - Entreprise régiepar le Code d ise &1"Autorité de contrdl iel
et de résolution (ACPR) - 4place de Budapest - (S 92439 - 75436 Paris (edex 09

Groupama

la vraie vie s'assure ici

7@‘\,»
T8 Vene (TG 54



BIENVENUE
dans Uassiette

Fabrice Gareyte est producteur d'asperges a la ferme du Mas de Castels a Castels-et-Bezenac
et vous accueille durant la saison en avril et mai. Voici une idée de recette qu'il nous a soufflée.

Lo tecette duw chef !

Asperges au jambon
et a3 la béechamel

Bien égoutter les asperges.

Rouler les asperges dans les tranches de jambon.
Déposer dans un plat a gratin.

Préparer la béchamel : faire fondre le beurre

dans une casserole sur feu doux, y ajouter la farine
et fouettez pendant 1 min sur feu moyen.

Verser le lait petit a petit tout en fouettant. La sauce
doit &tre onctueuse et crémeuse. Assaisonner

de sel, de poivre et de noix de muscade.

Napper les roulés d'asperges de sauce béchamel.
Ajouter du Comté rape.

Préchauffer votre four a 200 °C et enfourner
pour 15-20 min, le dessus doit étre gratiné.
N'hésitez pas a terminer par un petit coup de gril

a la fin de la cuisson.

Au dernier moment, ajoutez un peu de persil ciselé.

(Bame déguu‘faﬁan /
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PAYS DE BERGERAC
Lebie des vins

Caté vignoble, ce sont pas moins de 7 terroirs d’exception qui vous
sont proposés : Bergerac, Monbazillac, Pécharmant, Cotes de
Duras, Montravel, Saussignac et Rosette composent une palette
de 5 couleurs pour une belle diversité et des vins de qualité.

Et puis il y a Bergerac, a arpenter au rythme de Cyrano, entre
colombages et vielles pierres, sans oublier Quai Cyrano, I'espace
culture, vin et tourisme aux portes de la riviere Dordogne.

Enfin, tout autour, des vignes a perte de vue, parsemées de
bastides, ces villes fortifices du Moyen-,&ge qui font la fierté

du coin!




Chateaw de Bion
“Site majeur d’Aquitaine”,
le chateau de Biron est le siege
d’une des quatre baronnies
du Périgord.
Chaque siecle y a laissé
&  son empreinte, donnant un
& attrait particulier a cet ensemble
architectural exceptionnel.

éll||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||J__
= A découniin, o faite ... =
E - Bastides & villages de caracteres : E
E Beaumont-du-Périgord, Monpazier, Lalinde, Eymet, E
E Issigeac, Biron, Cadouin, Montferrand, =
= Saint-Avit-Sénieur ... =
= - Patrimoine : chateaux de Monbazillac, Biron, Bridoire, E
E Montaigne, Tour de Lanquais, Cloitre de Cadouin, E
= Villa gallo-romaine de Montcaret, =
E Grottes de Maxange... =
E - Caté vins : vignoble de Bergerac et Duras, Quai E
= Cyrano, dégustations dans les domaines viticoles =
E - Coté nature : cingle de Trémolat, randos, vélo, canoe... E
-=r||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||I'_I'
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La ferme. Chevaux. La Haute Yerle

Ouverture. Toute 'année. 24480 ALLES-SUR-DORDOGNE

Ferme équestre. Nous vous accueillons dans une ambiance familiale pour Tél. 0553 63 35 85 - Port. 06.86 88 4122

vous faire découvrir notre environnement a cheval. Que vous soyez débutants @ : haute.yerle@wanadoo.fr

ou confirmés, balades a I'heure et pour les plus initiés grande randonnée. www.hauteyerle.fr
\\ Accueil randonneurs équestres. Possibilité d'hébergement d’avril 2 octobre. 1

Domaine de Basbe AT N
Fmsrfk ’”"

Productions. Oies et canards gras, noix. Barbe
Ouverture. Toute 'année. Fermé samedi, dimanche 24150 BADEFOLS-SUR-DORDOGNE
et jours fériés. Tél. 0553734220
Vente directe. Isabelle, Noémie et Pierre-Yves seront @ : contact@domainedebarbe.com
heureux de vous accueillir afin de vous faire découvrir www.domainedebarbe.com
leur métier. Les 25 ha de prairies sont dédiés aux Facebook : Domaine de Barbe
animaux. Visites commentées ou libres et gratuites

grace a un parcours découverte ludique. Vente sur place et par correspondance.

Conserves d'oie et de canard : foies gras, cassoulets, magrets, confits, civets d’oie aux cépes,
rillettes, grattons, magrets séchés...

Aire de pique-nique a disposition pour les clients.

Domaine de la Tu :
Gilles DETILLEUK et m RIVAUD

Production. Vin. La Tuque - 24540 BIRON
Ouverture. D’avril a septembre tous les jours Teél. 0553631314
de 9h a 18h. L'hiver sur rendez-vous. @ : domainedelatuque@orange.fr
Vente directe. Au coeur du Pays des Bastides, www.domainedelatuque.com
domaine viticole en production biologique sur un site Facebook : domaine.tuque.perigord
historique, naturel et exceptionnel face au Chateau de

Biron. Le vignoble est planté en cépages Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Abouriou
(cépage ancien de Dordogne) et Colombard. Visites individuelles et pour les groupes,

toute 'année sur rendez-vous : découverte des coteaux, du chai et de la cave. Dégustation. (—
3 }

Espace de découverte ludique.

Domaine dw Petit; Batow S
Nathalie eb Fiédério GENESTAL

Production. Vin. Petit Batou - 24560 BOISSE
Ouverture. Du 2 janvier au 30 décembre Tél. 0553 6184 56
de 10h a 18h. @ : nathalie.genestal@orange.fr
Vente directe. Vins de Bergerac rouge, Cdtes de

Bergerac moelleux. Rosé, Blanc sec et Rouge IGP Périgord.

Vente en vrac, bibs (51,10 1, 20 I) et bouteilles.

Marché a la ferme sur 'exploitation avec une douzaine d'exposants : les 2 derniers mardis de juillet
et les 2 premiers mardis d'aoit, apéritif offert, animation musicale et tombola gratuite.

Accueil de camping-car. Détenteur de la carte France Passion, toute 'année. ( 4 >
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Productlon. Vin. Chateau Haut Mayne - Le Bourrichou
Ouverture. Toute 'année sur rendez-vous 24230 BONNEVILLE
Vente directe. Exploitation viticole sur un plateau Tél. 0553 27 50 61 - Port. 06 12 30 10 56
profitant d'un bel ensoleillement. Savoir-faire familial. @ : vignobleloubery24@orange fr
Vente de vins rouge, blanc et rosé www.haut-mayne-loubery.fr
(Bergerac, Cdtes de Bergerac, Montravel). Facebook :

chateau haut mayne vignoble |oubery(;]

g st 01 BD-

Production. Canards gras. 22, rue de la Boétie
Ouverture. Toute lannée sur réservation 24480 LE BUISSON-DE-CADOUIN
Chambres d’hétes. Au coeur d'un corps de ferme du Port. 06 42 52 24 45
XVIIF siécle, Virginie et Alexandre vous accueillent @ : alexandretoson@yahoo.fr
dans 4 chambres d’hdtes dont une chambre Www.un-angepasse.com
aménagée pour les personnes handicapées.

Tarifs. Chambres d’htes (pdj inclus) : de 70 € 3100 €/nuit. Table d’hétes : 24 €/ pers. (g >

Fevme de Malap'é ‘

Lydie BOURGES

Productions. Asperges, pruneaux, chataignes. Malapré - 24540 CAPDROT
Ouverture. Toute I'année. Tél. 0553 22 62 24
Chambres d’hétes. 1 chambre familiale 4 pers. et 1 chambre 2 pers. (2 épis Port. 07 8189 76 24
Gites de France), sanitaires privés, salon. Poss. lit d'appoint, terrasse de jardin.

\ Animations : découverte du pruneau, sentiers de randonnée. 7

; \_
S iy AL =5 Q

Production. Bovins lait. Pazier - 24500 EYMET
Ouverture. Du 15 avril au 1l novembre. Port. 06 08 93 36 69
Chambres d’hétes. 4 chambres d’hétes dans @ : fermedepazier@orange.fr
corps de ferme rénové. 3 chambres spacieuses a la www.fermedepazier.com
décoration personnalisée et 1 suite familiale dans la Facebook : ferme de pazier
maison des propriétaires avec accés indépendant.

Sanitaires privés. Cuisine équipée a dispo, terrasses. Parc arboré et fleuri avec coins de repos,
jardin d’eau, potager Bio et petite basse-cour pour les enfants.

Animations : piscine cléturée (11x6), initiation a la traite et soins aux animaux (bovins, &nes), péche (-:

dans étang privé, portique pour enfants, ping-pong, pétanque, badminton.

&\
AN
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Productions. Truffe, miel, légumes, graines germées. Le Tuquet du Maine - 24500 FONROQUE
Ouverture. De Paques a octobre sur réservation. Port. 06 8518 23 01
Camping. Dans une petite ferme bio au coeur de la campagne périgourdine, @ : loutuquet@wanadoo.fr
camping de 25 emplacements. Calme, ombragé et large point de vue. Trés www.campingloutuquet.fr
beaux couchers de soleil ! Nombreuses activités aux alentours. Accueil de Facebook : Camping Lou Tuquet

groupe (salle d’activités, espace scénique, tentes collectives)
Gite. 1 meublé 4/6 pers.
~~, Tarifs. Camping : de 4,50 € (enfant) & 7 €/nuit (adulte), électricité 3 €. Gite : de 150 € a 380 €/semaine. (; )

3\
/Lefm me'éomfde " @ @ @ \\

La ferme. Promenades en caléche. 24520 LAMONZIE-MONTASTRUC
Ouverture. Toute I'année sur réservation. Tél. 0553 2714 72 - Port. 06 1359 7115
Ferme équestre. Roland, passionné par sa région, @ : accueill@aulezarddore.com
vous propose des balades en caléche. Promenade www.souslesoleildemonsacou.fr
découverte de 12 2h ala 2 journée ou journée. www.aulezarddore.com

Accueil des écoles, associations, personnes a mobilité

réduite ou autres. Pour vos festivités (mariages, anniversaires, fétes de Nogl...)

nous sommes équipés pour vos déplacements.

Goliters a la ferme. Possibilité de pique-nique sur place, barbecue a disposition, sanitaires
extérieurs. Casse-croite paysan amélioré avec des produits de la ferme labellisés AB.
Camping. 3 emplacements.

Gite. 4 pers, 2 étoiles Préfecture. 2 chambres et 1salle de bains. Espace bien-étre avec bain
a remous.

Tarifs. Balade en caléche : de 30 a 49 € (casse-crolte inclus).

\ Camping : de 10 € 3 15 € par jour. @
La Fevme de Biowne

Yves et Martine NOEL ARTAUD

Production. Canards gras. Biorne - 24130 LUNAS
Ouverture. Toute I'année Tél. 0553 57 67 26 - Port. 06 07 64 5189
Vente directe. Exploitation familiale depuis 1976. Foie gras, paté, confit, @ : martine@ferme-biorne.com

magret, rillettes, magret fumé. Visites guidées du 15 juin au 15 septembre
sur réservation.

Gites. 3 meublés pour 4, 7 et 10 personnes, 3 étoiles Préfecture. 1

Chiteauw Vignal Lo Biie \
’ @

Mybiam NEGRIER L/
Production. Vin. La Brie - 24240 MONBAZILLAC
Ouverture. Toute 'année de Sh a 18h 'hiver Tél. 0553 245118
et de 8h a 20h le reste de I'année. @ : myriam.negrier3l@orange.fr
Vente directe. Exploitation familiale depuis www.chateau-vignal-labrie.fr
3 générations située au pied du chateau de Monbazillac.
Vins de Bergerac rouge, rosé, blanc sec et blanc moelleux, Pécharmant, Monbazillac.

Vente a la ferme et possibilité de ventes a domicile “Tupperwine” sur demande. (~
12 }
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Domaine de Cavaroque m \S
Nelly YOURASSOUSKI et Olivie TARNETTE

Production. Vin. Cabaroque - 24240 MONBAZILLAC
Ouverture. Toute I'année sur rendez-vous. Port. 06 50 22 08 14 - 06 88 47 02 97
Vente directe. Exploitation viticole familiale située @ : domaine.de.cavaroque@orange.fr
entre le Chateau de Monbazillac et le Chateau de Facebook : Domaine de Cavaroque
Bridoire. Vins : AOC Monbazillac et AOC Bergerac

rouge, sec, rosé. Dégustation gratuite. Visite (libre ou accompagnée) de la ferme et fontaine du
XV=siecle. Aire de pique-nique a disposition.

Accueil de camping-cars. Désireux de connaitre nos produits. (12)

Feume de la Cabane \ &
Thieiy BORDERIE

Productions. Canards, vin. La Cabane - 24130 MONFAUCON
Ouverture. Toute lannée. Tél. 055357 59 40 - Port. 06 83 33 88 91
Vente directe. Retrouvez tous les produits de la ferme dans la boutique : @ : thierryborderie@orange.fr

vin, foie gras, magrets, confits, patés... Passionnés par leur métier,
Christine et Thierry ont a cceur de vous faire découvrir leurs produits.

\ Accueil de groupes et dégustation des produits et des vins sur rendez-vous. 13
Feume de Cap Blanc 7y =\ )
' Emmanuelle, Didiel et Baptiste CHIGNAT @ '

Productions. Veaux sous la mére, vin, cépes et Cap Blanc - 24130 MONFAUCON
champignons du Périgord. Tél. 06 8208 06 93
Ouverture. Toute 'année sur rendez-vous. @ : emmanuelle.chignat@live.fr
Vente directe. Vente de produits transformés cap-blancjimdo.com
ala ferme : cépes séchés, en conserves, confitures

de champignons et de fruits...

Ferme de découverte. Accuell, visite de 'exploitation sur rendez-vous, dégustation. Découverte

des champignons et de la mycosylviculture. G; >

\\
5% eﬁm VERGNE @

Productions. Volailles, lapins, légumes, chataigniers. Tandou - 24540 MONPAZIER
Ouverture. Toute I'année sur réservation. Tél. 05532262 28 - Port. 06 83 07 14 27
Chambres d’hdtes. Chartreuse périgourdine @ : fermedetandou@wanadoo.fr
du XII° siécle avec vue panoramique sur la Bastide. www.ferme-de-tandou.e-monsite.com
4 chambres d’hdtes 2 ou 3 pers,, 2 épis Gites de

France, salle d'eau et WC privés, terrasse et parc ombragés.

Activités : randonnées, soirées a thémes, étangs de péche, location de vélos électriques.

Séjours a théme. Séjours en pension compléte. “Randonnée” : a partir de la ferme, nombreux
sentiers balisés de petites et grandes randonnées a pied, en VTT, a cheval, étangs de péche.

Accueil de cavaliers et leurs montures. Locations de véhicules anciens : 2CV, Mehari, R4L.
Tarifs. Chambres d’hdtes (pdj inclus) : 68 €/nuitée/2 pers. Table d’hétes : 24 €/pers. Séjours
\ a théme : 4 jours/3 nuits 240 €/pers., 6 jours/5 nuits 400 €/pers. : avec visite de Monpazier. ( 14 ’
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Production. Ovins viande. Les Lizettes - 24440 MONSAC
Ouverture. Toute 'année. Tél. 07 87 66 87 17
Gites. 3 gites de caractére du XVII° siécle, tout @ : sylvie.gondonneau(@orange.fr
confort. Au calme, dans un environnement préservé, www.gites-de-france-dordogne.com
ils dominent la Vallée du Couzeau.

Gites La Tour (6 pers.), La Grange (5 pers.) et Le Pigeonnier (2 pers.).

Possibilité de location le week-end.
®
e @0B0"

Production. Canards gras. Sirguet - 24440 MONSAC
Ouverture. Toute I'année du lundi au samedi de Sh a Tél. 06 09 4158 50
12h et de 14h a 19h. @ : contact@sirguet.fr
Vente directe. Depuis 1992, nous vous accueillons sur www.sirguet.fr
notre ferme pour vous faire découvrir nos produits.
Nous élevons, gavons et transformons nos canards

sur place. Vente de canards gras en frais (magrets, cuisses, ailes...) et en conserves (-:

(foie gras, paté, confit, cou farci, rillettes, gésiers, coeurs confits, cassoulet...).

Fetme Lo Riviere @) @k
Syluie BARRIAT =
Productions. Ovins, noix bio. LaRiviére
Ouverture. Du 1/04 au 15/11. 24440 MONTFERRAND-DU-PERIGORD
Chambres d’hétes. 3 chambres, 2 pers, Tél. 0553 63 25 25 - Port. 06 42 6182 88

2 épis Gites de France. @ : basy@club-internet.fr
Gites. I meublé (4 pers), 2 clés “Clévacances”. www.pere-igord.com
1gite rural (4 pers), 3 épis Gites de France.

Séjours a théme. De nov. & mars, “cuisine du foie gras”, 3 jours du vendredi au dimanche,
avec hébergement en chambres d’hdtes et repas en table d’hétes.

Tarifs. Séjours : 440 €/couple. Gites : de 250 € a 640 €.
Chambres d’hdtes (pdj inclus) : 52 €/nuit/2 pers. Table d’hétes : 22 €/pers. 6; ’
, Ferme dw Bost @@ 7]
P Josiane eb Simor DUFOUR ~— —

Productions. Vaches Aubrac, chataignes, noix bio, _ LeBost
anes, légumes. 24440 MONTFERRAND-DU-PERIGORD
Ouverture. Toute I'année sur réservation. Tél. 0553632475
Chambres d’hétes et table d’hétes. Dans une petite @ : dufour-lebost@orange fr
ferme typique du Périgord entourée de paturages www.pere-igord.com
ou vivent nos animaux, 2 chambres, sanitaires privés

avec terrasse. Gite. 4 a 6 pers. 2 étoiles Préfecture.

Tarifs. Gite : de 320 € 3 450 €. Chambres d’hétes (pdj inclus) : de 50 € a 90 €/nuit/2 pers. O

16

Table d’hétes : 20 €. Relais équestre au pré : 250 €. Portage de bagages : 3,50 €/pers.
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Production. Chataignes et noix bio. _ Labattut
Ouverture. D’avril a octobre. 24440 MONTFERRAND-DU-PERIGORD
Gites. 3 meublés de 5 a 7 pers. dans un ensemble Tél. 0553 2416 24
typique du Périgord, a proximité des sites touristiques @ : mjplaugenie@wanadoo.fr
de la Vallée de la Dordogne. Possibilité de location

au week-end. Piscine avec plongeoir, circuits de

randonnées, terrain de pétanque, four a pain.

Tarifs. De 300 3 600 €. 6;)
N

Feme La Cite Rouge @ -
Michel VERGNOLLE —
Productions. Noix, kiwis. La Cdte Rouge
Ouverture. Sur réservation. 24440 MONTFERRAND-DU-PERIGORD
Chambres et table d’hétes. Nous vous proposons Tél. 0553 63 24 34
un séjour pittoresque dans le calme d’'une exploitation @ : mvergnolle@club-internet.fr
agricole au milieu de la verdure entre Périgord

Pourpre et Noir. 4 chambres 2 ou 3 pers, 2 épis

Gites de France. Poss. lit d'appoint et lit bébé. Salle d'eau et WC privés. Acces indépendant aux
chambres. Salon avec bibliothéque. A la demande, visite de I'exploitation. Collection de silex taillés
préhistoriques trouvés sur 'exploitation, jardin d'agrumes.

Tarifs. Chambres d’hdtes (pdj inclus) : de 50 € a 68 €/nuiit. Table d’hdtes : 20 €/ pers. G; >
Invitation aw Délice $\
Jeary-Michel BORIE
Production. Miel. Videpot - 24440 NOJALS-ET-CLOTTES
Ouverture. Toute lannée du mardi au samedi de 10h a 12h30 et de 14h a 18h30. Tél. 055322 37 30
Vente directe. Exploitation agricole familiale oti nous produisons du miel et @ : invitationaudelice@gmail. com
ses dérivés. Dans notre laboratoire, nous transformons le miel en patisseries www.invitationaudelice.com
diverses. Vente de miels, pain d'épices, nonnettes, nougats, macarons, Facebook : Invitation au delice
financiers, guimauves, pates de fruits... 17

la fevme de Foulwuge'
FZ&O:nweb Gilles GROS @

Productions. Elevage de 50 chevres et 12 brebis. Fouliouze - 24510 PEZULS
Ouverture. Vente a la ferme le mercredi de mi-juin ~ Tél. 0553 24 9102 - Port. 06 43 37 85 02
a mi-septembre et le vendredi de début avril a fin @ : fouliouze@gmail.com
novembre de 17h30 a 19h. Gite : d'avril a octobre. www.fouliouze-perigord.com
Vente directe. Fromages frais, affinés, tommes,

faisselles, yaourts de chévre et de brebis.

Retrouvez-nous sur les marchés : Ste-Alvére (lundi), Lalinde (jeudi), Vergt (vendredi),

ainsi que dans la boutique de Producteurs de Couze.

Gite. 4 pers. “Gite de la Mare”.

Tarifs. Gite : de 390 € a 470 €/semaine. G;
_ A\
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Productions. Vins et jus de raisin.

Ouverture. Toute I'année du lundi au vendredi de Sh
a 12h et de 14h a 18h. Le samedi de 9h30 a 12h et de
14h a 18h. Dimanches et jours fériés sur RDV. Grange Neuve - 24240 POMPORT
Vente directe. Vignoble familial depuis 1896 au coeur Tél. 055358 4223
des AOC Bergerac et Monbatzillac. Table de pique- @ : castaing@grangeneuve fr
nique ombragée. “Vign'enPlage” le vendredi apres le www.grangeneuve.fr
15 aodit. www.gitegrangeneuve.fr
Accueil de camping-cars. Véhicules de tourisme Facebook : Domaine De Grange Neuve
uniquement. Se présenter aux horaires d'ouverture.

Ferme pédagogique. Accueil de groupes sur réservation, hors juillet-ao(it. Ateliers vendanges,
sensoriels et a la carte.

Ferme de découverte. Pour les particuliers, visite guidée sur RDV de septembre a juin. En
juillet-ao(it : tous les mardis en frangais et tous les jeudis en anglais, a 15h. Tout public. Familles
bienvenues.

Gite. “Les Sources du vignoble”, gite de caractére classé 5 étoiles, au coeur de nos vignes.

Capacité d’accueil 13 pers. : 4 chambres doubles et 1grand dortoir. Piscine, sauna, lac de péche (—
19 >

ipcisg (@) ) @ -

\ privé, salle de billard.

/f/fwlw& MOIéBOU(,’H? %

Productions. Vin. Ladesvignes - 24240 POMPORT

Ouverture. Du lundi au vendredi de 9h a 12h et de Tel. 0553 58 30 67
14h a 18h. Samedi, dimanche et jours fériés sur RDV. @ : contact(@ladesvignes.com
Vente directe. Exploitation en agriculture biologique. www ladesvignes.com
Dégustation gratuite et vente de vin a la propriété Facebook : chateau ladesvignes

(Bergerac blanc sec, rosé, rouge. Cotes de Bergerac.
blanc moelleux, Monbazillac). Balade audioguidée (frangais/anglais) dans les vignes et les
batiments de juin a septembre. Visites sur RDV. Les jeudis en juillet/ac(it : dégustation des vins

avec des fromages de 10h a 18h et visites a 10h30, 14h30 et 16h sur réservation. 6-9 >

~/ Fetme dw Rebeyhotte \\

Thievuy ROUSSEL et Fuédévique COMBET

Production. Canards gras. Rebeyrotte - 24150 PRESSIGNAC-VICQ
Ouverture. Toute 'année sur réservation. Teél. 0553 6113 87
Ferme auberge. 50 couverts. Spécialités a partir des produits de la ferme : roti @ : thierry.roussel5@wanadoo.fr

de magret, foie de canard mi-cuit, salade de gésiers, rillettes au foie de canard,
cassoulet au confit de canard.

Services : piste privée sur place pour avion de tourisme ou ULM. Demande
d'autorisation préalable.

\\ Tarifs. De 14 € a 32 €. Menu du jour 14 €, de préférence sur réservation. (2-0)
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Productions. Vin, verjus et jus de raisin. Siorac
Ouverture. Tous les jours de Sh & 12h et de 14h 4 18h, 24500 ST-AUBIN-DE-CADELECH
sauf dimanches et jours fériés. Fermé le samedi de Tél. 0553745290
Janvier a mars. @ : info@domainedusiorac.fr
Vente directe. Venez découvrir notre passion et www.domainedusiorac.fr
déguster nos vins issus du vignoble familial. Vins Facebook : Domaine du Siorac
blanc, rouge, rosé, moelleux (AOC Bergerac), Verjus

et jus de raisin en agriculture biologique.

Visites guidées, géocaching, balade a vélo électrique, soirées gourmandes a la ferme...

Sacs pique-nique. Paniers pique-nique sur réservation. Aire de pique-nique a disposition. Accueil

'\ de groupes sur réservation.
\ Accueil de camping-cars. ( 21 ’

ik o SN (S (D

Productions. Noix, petits fruits rouges, safran, truffe. Cor - 24440 ST-AVIT-SENIEUR
Ouverture. Juin, juillet, aolt, septembre : mardi Tél. 0553 22 44 60 - Port. 06 74 14 90 60
et jeudi aprés-midi. En dehors de cette période, @ : fonrousse@gmail.com”
sur rendez-vous. www.fermedecor.com
Vente directe. Nous cultivons en agriculture

biologique et transformons sur place la production de

la ferme : huile de noix, confitures, safran, patisseries maison, noix coques, cerneaux, gelées, fruits
rouges... Sur demande, découverte de la ferme, du jardin bio, de la culture du safran, du verger et
des produits transformés.

Gite. 4 personnes classé 3 étoiles Préfecture et labellisé Tourisme et Handicap.

\ Tarifs. Gite : de 480 € 3550 €. (2-2 >

e B

Production. Vaches laitieres. Domaine des Guichards
Ouverture. En juillet et aodt, du lundi au samedi 24520 ST-GERMAIN-ET-MONS
de 16h a 19h. De septembre a juin, jeudi, vendredi Port. 06 08 5140 52
et samedi de 16h a 19h. @ : yvesjereczek@orange fr
Vente directe. Producteur de produits laitier bio : Facebook : glaces et sorbets d'eydi
glaces, beurre, fromage blanc, fromage frais, lait

pasteurisé, créme fraiche, yaourts, confiture de lait.

Accueil de camping-cars.

Marché gourmand tous les mercredis soirs de mi-juin a début septembre avec animations

a partir de 19h : veau et boeuf de la ferme, foie gras poélé, pommes de terre sarladaises...

7@‘\,»
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DORDOGNE - PERIGURD
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Des promenades pour découvrir, jouer...
Des randonnées pour explorer, faire du sport.
Dordog ne Des. cin?uit‘s eq itinér\ance pour s‘évad?r, ?e retrcu.ver.
A pied, a velo, a VTT, a cheval, en canog, c’est parti.
P ERIGO RD> Tracés GPS, fichiers audio, vidéos, cartes a imprimer.
| LE DEPARTEMENT \[:LI{ LT TN i




_/ le Clos de Fontbune ;#

Alairy et Michel, LATARRETIE

Productions. Canards gras, poulets et pintades de chair, poules pondeuses, 10 route de Fontbrune
porcs charcutiers. 24520 ST-GERMAIN-ET-MONS
Ouverture. Toute 'année. Dimanches et jours fériés sur RDV. Tél. 055357 36 47
Vente directe. Exploitation familiale. Elevage en plein air, gavage des canards @ : foiegras@fontbrune fr
au mais grain et transformation sur place. Produits cuisinés dans la tradition www.fontbrune.fr
régionale (sans additifs).

\\ Visite et dégustation gratuites. (2; >

J ULylwbleJ' Bavvé -Peie )
Philippe et Stéphanie PERIER

Production. Vin. 67, route des Masseries
Ouverture. Vente a la ferme tous les jours de 9h a 19h. Dimanches et jours 24130 ST-PIERRE-D'EYRAUD
fériés sur rendez-vous. Tél. 0553 27 84 32 - Port. 06 8156 67 90
Vente directe. Vins AOC Bergerac rouge (cabernet-franc, @ : chateaudesmasseries@gmail.com
cabernet-sauvignon, merlot), blanc sec (sauvignon) et rosé. https://earl-vignobles-barre-perier.business site/

Tous nos vins sont élaborés avec un savoir-faire et une méthode familiale

transmis de génération en génération. Visites du vignoble, du chai et dégustations privatives vers 17h30-18h,
\\ sur rendez-vous, toute I'année. Accueil de groupes sur rendez-vous. ( 24 ’
—_—

Lo Fehme dw Bowrdil 2\
Lawrence POURTALES @

Productions. Porcs, veaux élevés avec la mere, 1570 route du Fleix
légumes. 24130 ST-PIERRE-D’EYRAUD
Ouverture. Vente a la ferme tous les vendredis Port. 06 09 64 29 21
de 9h 3 19h et le samedi de Oh a 7h. @ : lesjardinsdubourdil@gmail.com
Vente directe. Elevage de porcs, transformation a

la ferme (salaison, charcuterie, viande fraiche), veau

élevé avec la mere. Production de légumes de saison plein champ et sous abris. (.
)

Traiteur. Cocktails et repas.

Lo Fevme Fevvacin ©\

Joél eb Francl FERRACIN

Productions. Vaches Blonde d’Aquitaine. Le Bourg - 24540 SOULAURES
Ouverture. Du lundi au vendredi de 8h a 12h et de 14h a 19h. Tél. 06 75 64 45 99
Vente directe. Boeuf en conversion bio en colis de 10 kg ou au détail. @ : franck ferracin@icloud.com

Veau en conversion bio en colis de 5 kg, 10 kg ou au détail.
Casse-croiite a la ferme. L'été, nous organisons des barbecues fermiers oti vous pourrez déguster un menu a base de

\ notre viande produite sur la ferme. 25

=\
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BIENVENUE
dans Uassiette

Le Domaine du Siorac vous accueille depuis plusieurs générations
sur leur domaine viticole a Saint-Aubin-de-Cadelech.

Le “verjus”, c'est du raisin et c'est tout ! Plus souple que le vinaigre, plus typé que le vin blanc,
plus fruité que le citron, ce jus de raisin vert apporte une personnalité unique a vos plats

ou vos cocktalils !

L ecette duw chef !

Truites aux amandes
du verjus

Prendre de belles truites.

Les faire revenir dans un peu de matiere grasse.
Dans une casserole a part, faire griller des amandes
dans un peu de beurre.

Une fois grillées, y ajouter le verjus et laisser mijoter
quelques minutes.Verser les amandes au verjus sur
les truites avant de les servir.

Servir avec un Bergerac sec.

(B@me de’guﬂ‘faﬁaﬂ /




VALLEE DE LA DORDOGNE
pays des chaleaux

La Vallée de la Dordogne est tout d’abord un voyage
dans le temps et I'histoire. Elle abrite une longue
tradition artistique notamment avec les arts pariétaux
des premiers hommes de Cro-Magnon.

Cette vallée posséde un patrimoine exceptionnel,
composé de chateaux, d'églises, de villages médiévaux
et offre des décors époustouflants !

Baignade, canoe, visites, détente en famille,

vacances sportives ou gastronomiques, la Vallée des Chateaux
est le lieu de villegiature idéal pour les amoureux

du patrimoine et des activités nature !

© Domaine de Rapatel* &

o Adhérents @
Bienwenue & lw fehme

@ Centhes dintérél
Vi
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Castelnawd -la-C
Village médiéval.
Son chéteau surplombe le confluent
entre la Dordogne et le Céou,
et offre un panorama magnifique
sur la vallée alentour.

— e — ——— e et
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A décownin, & faite ...

- Sites classés “Un des plus beaux villages de France” :
Belves, Castelnaud-la-Chapelle, Domme.

- Chateaux : Les Milandes, Castelnaud-la-Chapelle

- Grotte de Halle 3 Domme.

- Villefranche-du-Périgord : Bastide,
Féte de la Chataigne et du Cepe
(32 dimanche d’octobre), marché aux cépes.

- Tour Panoramique de Moncaloux.

- Ecomusée de la Noix.

- Jardins de I'Albarede a Saint-Cybranet.

- Canoe sur la Dordogne.
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Febme dw Mas de Castels \
Fablice GAREVTE

Production. Asperges. Le Mas - 24220 CASTELS
Ouverture. En avril et mai, du lundi au samedi, Tél. 06 44136108 - Port. 06 80 23 89 74

de 10h a18h; le dimanche de Sh a 13h. @ : fabricegareyte@gmail.com
Vente directe. Production d'asperges, une récolte Facebook : La ferme du Mas de Castels
saisonniére d’avril a mai pour une mise en vente de

produits frais a la ferme. Différents calibres sont

proposeés.
®

Lo Fehme de Commont )
Guillawme SOYER

Production. Volailles grasses. Le Pech de Commont
Ouverture. Toute I'année sauf le dimanche. 24250 CENAC-ET-ST-JULEEN
Vente directe. Canards gras en conserve toute l'année : foie gras, patés, confit, Tél. 055329 40 82
cou farci... Vente sur les marchés de Daglan et de Bouzic. Port. 06 76 84 60 88

\ Visite et dégustation gratuites. Groupes sur RDV. @ : leterroirdelol@gmail.com 2

i 9@OQ"

Productions. Oies et canards gras, noix. Turnac - 24250 DOMME
Ouverture. Toute 'année. Boutique a la ferme Tél. 0553 2810 84
d’octobre a mars de 9h a 19h sauf le dimanche. @ : contact@fermedeturnac.com
D’avril a septembre de 9h a 19h tous les jours. www.fermedeturnac.com
Vente directe. Visites toute l'année de la plantation
de noyers de 52 ha et découverte de 'élevage, du gavage des oies et des canards ainsi que de
I'atelier de transformation. La visite se termine par une dégustation. Nous contacter pour les
horaires. Conserves d'oie et de canard (foie gras entier mi-cuit et stérilisé, bloc de foie gras, cou
arci, cassoulet, confit, magret, rillettes, grattons, paté de foie gras, gésiers, magret séché fourré au

foie gras..‘). Produits de la noyeraie : noix en coque, huile de noix, cerneaux de noix bio..

\\ Accueil de camping-cars. Aire de vidange et possibilité de remplissage. (; ’
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Fevme de L ) (3
Emwgmo CLAuD @

Productions. Vin, noix. Moncalou
Ouverture. D'avril a juin les week-ends et jours fériés 24250 FLORIMONT-GAUMIER
de 15h a 19h. En juillet et aodt, tous les jours de 15h a Port. 06 87 4913 81- 06 33 04 78 33
19h. En dehors de ces périodes sur réservation. @ : eric.duclaud@hotmail fr
Vente directe. Vins blanc (Chardonnay), rouge, Facebook : domaine lasfargues.moncalou
rosé et crémant. Proche de la biodynamie et des vins

naturels. Apéritifs, vin de noix, ratafia, noix et huile de noix.

Visite du chai et des batiments d'exploitation dont certains datent du XVII° siécle.

Gite. Dans un environnement préservé, venez séjourner en toute indépendance dans une maison
entiérement équipée.

O)

Bebnand FAGET

Ferme Les Tilleuls \\

Productions. Bovins viande, canards gras. Langlade - 24220 MARNAC
Ouverture. Toute I'année sur rendez-vous. Tél. 0553 30 30 26
Vente directe. Conserves de canard gras, foie gras, @ : auberge-tilleuls@orange fr
confit, truffes, poissons de la Dordogne. www.fermelestilleuls.com

Domaine de la Usie Blanche N
Nathalie DALBAVIE %

promenade dans les vignes et dégustation des vins

issus de deux terroirs différents de St-Cyprien et

de La Bachellerie. Vins fruités vendangés a la main.
Dégustations au domaine des vins de Pays du Périgord Noir.

Production. Vin. Les Caves - 24220 ST-CYPRIEN
Ouverture. Du I juillet au 31 ao(t de 13h a 19h Tél. 055329 20 36 - Port. 06 79 45 82 48
sauf le samedi, le reste de 'année sur RDV. @ : contact@domaine-voie-blanche.com
Vente directe. Au cceur du Périgord Noir, www.domaine-voie-blanche.com

Fevme de Faye
Monique et Thieby GRAVE
Productions. Noix, agneaux. Fage - 24220 ST-CYPRIEN
Ouverture. Toute 'année. Tél. 06 8185 3992
Vente directe. Exploitation familiale installée depuis @ : thgrave@orange.fr
trois générations. Nos brebis paturent principalement

sous les noyers. Nous produisons de la viande d’agneau vendue en caissettes (sur réservation).

La production de noix est conduite en agriculture biologique depuis 10 ans.

Vente a la ferme des noix AOC et bio et de nombreux dérivés (huile de noix, cerneaux de noix,
noix au chocolat ou caramélisées...).

“
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Le Ruchely des MaW )
Sy[u’de ROLAND et Pascal SAPHARY

Productions. Miel, noix, bovins viande. Le Meynissou
Ouverture. Vente a la ferme sur RDV. 24170 ST-LAURENT-LA-VALLEE
Vente directe. Production de miels de printemps, Tél. 0553 28 60 58 - Port. 06 30 8184 90
acacia, chataignier, forét, miellat et tournesol, issus de @ : sybille.roland@orange.fr
la diversité mellifére du Périgord. Disponibilité suivant

récolte. Présence sur les marchés de Cénac (mardi

matin), Belvés (samedi matin de Paques a Toussaint), Bouzic (mardi soir 'été).

Magasins de Producteurs : Le Comptoir des Produits (Siorac), Escale a la ferme (Couze-St-Front),

La Ferme du Pére Igord (Monpatier). @

Productions. Volailles grasses, noix. Le Roc - 24170 ST-POMPON
Ouverture. Ferme auberge : de Paques a fin Tél. 0553 28 45 25
septembre sur réservation. @ : ferme.auberge.du.roc@wanadoo.fr
Vente directe. Foie gras d'oie et de canard, paté www.fermeaubergeduroc.com
périgourdin, confit, volailles fermieres, légumes, noix,

miel. Vente a la ferme et par correspondance. Visite et dégustation sur rendez-vous.

Séjours a théme. Stage “Foie gras” : 2 /2 journées. Foie gras transformé et a emporter : %2 journée.
Ferme auberge. Cuisine périgourdine a base d'oie, de canard gras et de volailles fermiéres, gibiers
en saison.

Chambres a la ferme. 12 chambres dont 4 familiales. Piscine, étang de péche, randonnée,

\ pétanque, VTT. Possibilité de repas en ferme auberge. (; ’

Domaine de Rapatel AT
It el Isabelle DE ROSANBO @ ...

Production. Chataignes. _ Rapatel
Ouverture. Toute lannée de 10h a 17h. 24550 VILLEFRANCHE-DU-PERIGORD
Vente directe. Niché au coeur d'une exploitation de Tel. 06 87 9115 24
34 hectares, le Domaine de Rapatel vous invite a @ : contact(@chataigneduperigord.fr
découvrir la chataigne sous toutes ses facettes www.chataigneduperigord.fr
(de la farine au gaspacho, des pates a la biére...).

Lors d'une promenade allant du verger au moulin a farine, Isabelle et Tanguy vous font découvrir
avec passion leur métier de paysans transformateurs de la chataigne. La visite se termine

par une dégustation des produits a la boutique. Visite de groupes sur réservation.

Ferme pédagogique. Accueil du pbulic scolaire du cycle Tau cycle 4. (; )

AN05a e 22€
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La Chambre d'agriculture et les agriculteurs
de la Dordogne vous souhaitent un

BON SEJOUR EN PERIGORD !

Tout au long de I'année, les
agriculteurs entretiennent et
faconnent le paysage, prennent
soin d'élaborer des produits de
qualité pour que votre séjour soit
un véritable voyage de sens.

La Chambre d'agriculture contribue
au maintien d'une agriculture
rurale de proximite.

aGRICULTURES

f ¥y © OB in &TERRITOIRES

. . : CHAMBRE D'AGRICULTURE
i #AimeTonAgri dordogne.chambre-agriculture.fr DORDOGNE
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Des produits a consommer
sur place ou 3 emporter

Zz a VoS couverts
la planete !

—

Marchés des
Producteurs
de Pays

Pense

ur Une question ? appelez nous au
C’est bon po

0553 358890

MARCHES DU MATIN

Antonne-et-Trigonant
Les dmanches dés Sh de fin jun a début septembre
Renseignements : 06 30 2125 25

Beynac-et-Cazenac
Les lundis dés 8h30 de finjun a mi septembre
Renseignements : 05 53 3134 00

Marquay
Les dmanches des 9h jullet-aoclt

Renseignements : 06 77 00 46 53

Meyrals
Lesjeudis des Sh de julllet a début septembre
Renseignements : 05 53 3135 20 - 06 87 23 92 23

Sainte-Alvére
Les lundis deés 8h30 de finjuin & aolit
Renseignements : 05 53 73 55 85

Thiviers
Les mardis des 8h30 de mi-juin a mi-septembre,
place Foch, devant église

Renseignements : 05 53 62 28 00

Vergt

Les dimanches des 8h30 de finjuin a mi-septembre,
place de la halle

Renseignements : 05 53 54 90 05

MARCHES AVEC RESTAURATION*
Aubas

Les mercredis des 19h ulllet-aolit, devant ke bibliotheque
Renseignements : 06 77 00 46 53

Besse
Les vendredis des 18h30 de mi-juillet a fin aclt

Renseignements : 06 157179 97 - 06 84 76 01 41

Goiits-Rossignol
Les vendredis des 19h, julllet-ao(it,
ala ferme Unis-vert des Sens, lieu dit La couture

Renseignements : 06 86 57 56 63

Loubéjac
Les jeudss des 18nh30 jullet-aolit
Renseignements : 06 07 70 97 21 - 06 19 58 78 07

Miallet
Vendred: 16 ullet dés 18h30
Renseignements : 06 25 80 28 52

Nontron
Les jeudis des 18h30 julllet-ao(it, devant la mairie
Renseignements : 05 53 60 84 00

Peyrignac
Les vendredss des 18h30 julllet-aolt
Renseignements : 05 53 50 62 80 - 06 77 00 46 53

Saint-Amand-de-Coly
Les mardss des 18h Jullet-Aolt, place du séchor
Renseignements : 05 53 5147 85

Saint-Estéphe
Les lundis des 18h20 julllet-ac(t,
au stade pres de [étan

Renseignements : 0553 60 86 50

Saint-Front-d’Alemps

Les vendredis 25/06, 23/07, 20/08 et 24/09

des 19h, au terrain de pétanque

Renseignements : 06 72 49 99 39 - 06 77 00 46 53

Sainte-Mondane

Les lundis dés 19h, julllet-acCt, marché prés de la
niviere, suivre les fleches Marchés des Producteurs
de Pays

Renseignements : 06 23 8143 91

Saint-Saud-Lacoussiére
Les vendredis 23 uillet et 13 aolit dés 19h
Renseignements : 05 53 56 97 03

Varaignes
Les mardis dés 18h jullet-aolt
Renseignements : 05 53 56 3105

Verteillac
Les jeudis des 18h30, 22 et 29 ulllet, 5, 12 et 19 aolit
Renseignements : 06 79 16 61 40

Villefranche-du-Périgord

Les mardis dés 18h30 mi-uillet 2 aolit
Renseignements : 05 53 29 91 44

* Progranmme pouvant évoluer en fonction
des annonces gouvernementales




Une question ?

Chambre d’agriculture de la Dordogne & A D_"JSE??EET%
295 boulevard des Saveurs - Cré@vallée Nord o
Coulounieix-Chamiers - 24060 Périgueux cedex

AGRICULTURES ===
& TERRITOIRES S,

tourisme promotion@dordogne.chambagri.fr

Téléphone . 05.53.35.88.90 CHAMBRE D'AGRICULTURE ' PruAumenTATION
DORDOGNE ==

bienvenue-a-la-ferme.com



